DOGUS UNIVERSITESI
SATIN ALMA MUDURLUGU

Say1
Konu : Muhtelif Gida Malzemesi

Universitemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 boliimii ile Ascilik programi uygulama
mutfaklarinda kullanilmak tizere ekli listelerde belirtilen miktarlarda ‘‘Muhtelif Gida Malzemesi’
‘alimi iginin 31347 sayili Resmi Gazetede yayimlanan Dogus Universitesi Thale Yonetmeligi
geregince yapilabilmesi i¢in yaklasitk maliyet olusturmak amaciyla birim fiyatina ihtiyag
duyulmaktadir.

Satinalma Midiirligiine bildirmenizi rica ederim.

Bahri OLCAY
Satinalma Mudiru
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AMAC
Bu teknik sartname, Dogus Universitesi Gastronomi ve Ascilik boliimleri Kuru, sivi ve Et iiriinleri
ithtiyacinin satin alimi isi amaciyla hazirlanmistir.

KAPSAM
Dogus Universitesi Gastronomi ve Ascilik boliimleri Kuru, s1vi ve Et iiriinleri ihtiyacinin satin alimi
is1 amaciyla hazirlanmstir.

KISALTMALAR

Isbu sartnamede gecen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agikca baska anlamda
kullanildig1 ifade edilmedigi siirece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” : Dogus Universitesi

“YUKLENICI” : Thale neticesinde s6zlesme imzalamis ve idareye kars: yiikiimliiliik

altina girmis sirket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER

1. Uriinlerin icinde yabanci maddeler bulunmamalidir.

2. Uriinlerin higbirinde Tiirk Gida Kodeksinin onaylamadig: katki maddeleri olmayacaktir.

3. Tiim iiriinler piyasanin 1. Kalite iiriinii ve TSE belgelerine sahip olmalidir. Uriinlerin
icerikleri TSE’ nin belirledigi sinirlarda olacaktir. TS numaras: ve TSE damgas1 mutlaka {irtinlerin
orijinal ambalaji1 tizerinde yazili olacaktir.

4. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun
olmalidir.

5. Ambalajlarin {izerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj {izerinde
silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.

6. Uriinlerin siparisi, fiyatlandirmast {iriiniin net agirhig: (Siizme agirlik varsa degerlendirme
stizme agirligina gore yapilacaktir.) tizerinden yapilacak olup, briit agirligr dikkate alinmayacaktir,
(poset agirligy, kutu, sise agirligi vb.)

7. Satict her triin getirdiginde ilgili parti numarasindaki tirliniin analiz sertifikasini da
getirmelidir.

8. Uriiniin tasinmasi ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Ynetmeligi tasima ve depolama
boliimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir.

9. Gida Maddeleri Tiiziigii ve Ekleri ile TSE’de belirtilen tiim hususlar dahilinde olacaktir.

Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

10. Dogus Universitesi bir giin dncesinden telefon, faks yada e[Imail ile sz konusu iiriinlerin
siparisi yiikleniciye bildirilecektir.

11. Muayeneden gecmeyen {iriinler ayni giin saat 13:00” e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede tirtinlerle degistirilecektir.

12. Yiiklenici siparis verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi takdirde
idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder ve bedelini
yiiklenicinin alacagindan tahsil eder.

13. Teslim edilen tiriinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi ge¢mis vb. kusur ve
hatalar oldugu tespit edilen {irtinler ylikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatali
iriinleri teknik sartnameye uygun {iirtinlerle degistirmelidir.

14. Uriinlerin teslim alinmadan dnce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
uygun olmasi halinde iiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan {irlin ayn1 partideki diger
iirtinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.

15. Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslart dahilinde yapilacaktir
(Numune alma islemi TSE standartlarina gore yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk
saticiya aittir.

16. Muayene masraflari ylikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test
ve cihaz Tiirk standartlar1 ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.
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17. Muayenede kullanilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

18. Uriin, mal kabul sirasinda ambalaj1 acilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul
edilecektir. Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan tiriinler depoya kabul edilmeyecektir.
19. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve Gida

Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmeligine gore * Isletme Kayit Belgesi
verilmelidir.

20. Uriinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmis olacaktir.

21. Uriinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda

olacak , iiriinler ezilmis olmayacaktir.

22. Uriinlerin muhafaza kosullarina ve sicakligina uygun olarak dagitimi olmalidir.

23. Idarenin yetkilendirilmis Gida Miihendisi gerek gordiigii durumlarda firmanin {iretim

alanini denetleyebilir, gerek tiretim alani ile ilgili gerekse ¢alisan personelin uygunsuzlugu
durumunda yazili olarak firma uyarilir.

24. Idare istedigi takdirde yiiklenici iiriine ait (idareye gelen {iriin parti numarasini tasiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarini isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi
analize gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluslar1 resmi bir kurumdan verilmis; Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 il Kontrol Laboratuvar1 Miidiirliikleri, Veteriner Arastirma
Enstitiisii Bagkanliklari, Saglik Bakanligi Hifzissthha Bagkanliklari, Tiirk Standartlar1 Enstitiistine
bagli laboratuvarlar, {iniversite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye sunacaktir. Gerek
goriildiigli durumda iirlin tekrar resmi bir kuruma analize gdnderilecektir. Yiiklenici bu analiz
bedelini 6demekle yiikiimliidiir. Uriin analiz sonuglar1 alinmasina kadar ki gegen siirecte yiiklenici
firma sartname 6zelliklerini tasiyan baska bir iiriinii idareye getirmekle yiikiimliidiir.

25. Muayene ve analizler i¢in yapilacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda malin Gida Maddeleri Tiiztigii ve Tiirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda
belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir. Teslim alinacak gida maddelerinin TSE ve ISO-EN
belgeli olmas1 halinde dahi idare getirilen {irlinlerin renk, koku tat vb. 6zelliklerine baktiktan sonra
begeni kazanmasi durumunda teslim alacaktir. Getirilen iiriinlerin tamami veya bir kismi
sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina uymaz ise teslim alinmayacaktir.

26. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan iiriinler ytiklenici firma tarafindan masraflari

kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

27. DUYUSAL OZELLIKLER

27.1 Uriinlerde kullanilan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.simif malzemeler olmali, yabanci tat
ve koku olmamalidir.

27.2. Uriin muhteviyati disinda hi¢bir yabanci madde olmamalidir.

28. KIMYASAL OZELLIKLER

28.1. Tim bilesenler yiiriirliikte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

29. MIKROBIYOLO JiK OZELLIKLER

29.1. Tiim bilesenlere ait mikrobiyolojik 6zellikler yiirtirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi’nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

30. KALITE BELGELERI

30.1. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yénetim Sistemi
Belgesi ve TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesi bulunmalidir.

30.2. Uriinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi’nin oldugu
isletmede tiretilmelidir.

31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1. Uriinler 6zelligine gore uygun aracla sevk edilmelidir. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin
3’ iincii boliimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gdre uygun araclarda getirilmelidir.

31.2. Uriinlerin raf émrii siiresince ilk giinkii tazeligini koruyacaktir.
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31.3. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincii boliimiine uygun olacaktir.

32. AMBALAJ OZELLIKLERI:

32.1. Ambalajlar presli ve kapali olmalidir.

32.2. Her iiriin tiiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf émriiniin son giiniine
kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.

32.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen orani, raf 6mrii boyunca %5’i gegmemelidir.

32.4. Ambalajlamada kullanilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme “ Tiirk Gida Kodeksi Gida
ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

32.5. Ambalajlarda aciklik olmamalidir.

32.6. Her iiriin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer
almalidir.

32.7. Ambalajlarda “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi’ne uygun etiketleme
yapilmalidir.

32.8. Uriinlerin sevk edildigi kolilerin iizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

33.TESLIMAT

33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba onliik,
bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Miiteahhit firma kuruma teslim ettigi dondurulmus tirtinleri kullanimina kadar kendisinin
sagladigi ve her tiirlii bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda muhafaza etmekle
yiikiimliidiir. Firma tarihi gegmis {iriin, bozuk {iirlin getiremez. Tarihi yaklasan {irtinlerin kabul
edilmemesi kurali vardir.

2022 YILI BAHAR DONEMIi
ASCILIK PROGRAMI GIDA IiSTEMI

s:\l Rg MALZEMENIN ADI OZELLIKLER MIKTAR (ADET /:G";iL"T"/KUTU )
1| Apana Sisi 250,00 ADET
2 | AKCAAGAC SURUBU 2,00 KG
3| ALTIN CiLek 500,00 GR
4| AnanAs 4,00 KG
> | ANTEP FISTIK FiLE 2,00 KG
6 | ARPA SEHRIVE 3,00 KG
7| Avcicek vagi SIVIYAG 60,00 LT
8 Aycicek yagi 25 LT 75,00 LT

FILE
2 BADEM 3,00 KG
10 | gakLAVA YUFKASI 5,00 PAKET
1 BAL 2,00 KG
121 palik kemik Eﬁt:i CARICRS BEVAZ 30,00 KG
3 Ry st |10 ADET
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SERVIS

14 | gevaz PEYNIR 5,00 KG
15 | GkoLaTA 1000 »
16 | beyaz sarap en ucuz olani 5,00 SISE
7 |Gt 8,00 SiSE
18 BIBER SALCAS| 2,50 KG
19 E;EELF;TK:VERTUR 30,00 KG
20 g:lgiii: j 10,00 KG
21 | ooNFiLE BUTUN - TAZE 300,00 GR
A BONITO FLAKES
22 | BONITO KURUTULMUS PALAMUT 20 PAKET
_ YAPRAKLARI
23 ggEﬂTLEN 3,00 KG
24 | Brokoll DONUK 2,00 KG
25 | gupay NiSASTASI 9,00 KG
26 bugday nisastasi 2,00 KG
27 | BURCAK BiSKOVi 30,00 ADET
28 | ceviz ici 7,00 KG
29 ceri domates 3,00 KG
30 CILEK 25,00 KG
31 COREKOTU 1,00 KG
32 | CUBUK TARCIN 250,00 GR
33| DAMLA CikOLATA 4,00 KG
3% | bamLA sAKIZI 50,00 GR
35 | Dana Kemik 10 CM KESILMI$ 50,00 KG
3¢ | ANA KiYMA s (S;IIII:I'II'R;I!iILII\I/I“:;E 8,00 KG
37 DEREOTU 10,00 ADET
38 BSI\G{%IEQHS 10,00 KG
32 | DOLMALIK FISTIK VER FISTIGI 400,00 GR
a0 DOMATES 60,00 KG
41 | boMATES saLgasi 11,50 KG
2 | boNUK KiRAZ 10,00 KG
3| DonuK VisNE 16,00 KG
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a4 elma sirkesi 10,00 SISE
[ SiMIT
as EZ“{'GES F'{NCE 7,50 KG
4 | EsmEr SEKER 15,00 KG
47 | FENER BALIGI gﬂlﬂg SSJA VEYA 12,00 ADET
8 | EINDIK PRALIN 4,00 KG
49 | rrAMBUAZ DONUK 3,00 KG
TAZE
50 | LoENK DZOMO 10,00 PAKET
1 |G oo | o
5 _(I_E(I)DZA BOYASI MAVi 400,00 R
53| GIDA BOYAS 400,00 o
5a %L;A BOYASI SARI 400,00 R
>5 | GLUTENSIZ UN 16,00 KG
YESILLIK
56 | cOBEK ? 5.00 ADET
57 | aMsi TEMIZLENMEMIS 12,00 KG
>8 hardal djon KONSERVE 2,00 KG
59 | LAvU c 100,00 KG
60 | HINDIBA BELCIKA ENDIVYEN 15,00 KG
61 HiNDiSTAN CEViZ 3,00 KG
2 |ENDRT 1 g
83 | HURMA BALI 1,00 KG
64 |, C BADEM 5,00 KG
85 iC FINDIK >00 KG
SOYULMUS TUZSUZ
66 iC FISTIK YER FISTIGI i 2,00 KG
67 | ienik 2,00 KG
68 |icor 1,50 KG
TOZ
69 | 5L 1,00 KG
70 | BAK 24,00 KG
L - 15,00 KG
72 | ABARTMA TOZU 200,00 ADET
3 | ka0 4,00 KG
7% | kAKAO YAG| 4,00 KG
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75 | kapyA BiBER 13,00 KG
76 | ARABIBER 1,50 KG
77 | KARABUEDAY UNU 5,00 KG
78 | KARALAHANA 10,00 DEMET
79 | KARBONAT 2,00 KG
80 |\ arides 16/20 10,00 PAKET
81 | KAYIN MANTARI 7,00 KG
82 | AYmAK 2,00 KG
8 | kepi piLi 6,00 PAKET
84| Kexik 1,00 kG
85 | KEREViZ 80,00 KG
86 | ketcap 5,00 SISE
87 | KiRmA ZEYTIN 1,00 KG
88 | \IRMIZI MERCIMEK 20,00 KG
89 | KIRMIZI SARAP 6,00 SiSE
90 SKI'IR}M{/IIEISZII SARAP 8,00 SISE
9 | \iRMIZI TOZ BIBER 1,20 KG
BEBEK
92 | \irRmIZI TURP 1,00 KG
93 | kizmizi soéan 1,00 KG
94 | KiSNIS TAZE 15,00 PAKET
% KiVi 5,00 KG
% | kremA 100,00 LITRE
97 | KURU MAYA 10 GRLIK 12,00 PAKET
98 | KURU NANE 500,00 GR
99 | xUrU sO&AN 120,00 KG
100 | U UzOM 6,00 KG
101 | pomares 1,00 "
102 1 ys GzomU 2,00 KG
103 ;SSSLDEANMEMB 60,00 ADET
104 | o0 BT KEMIKLI - INCiKsiz 8,00 KG
195 | uzu incik o :2&?&? V| 2500 ADET
106 | 20 kiYMA DOSTEN - iRi GEKiLMiS | 10,00 KG
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197 1 v uzu KoKOREC BUTUN - TAZE 10,00 KG

KUZU ONKOL - o
108 BUTUN KEMIKLI 15 ADET
250 GRAMLIK
109 | ABNE PEVYNIR 40,00 ADET
LEVREK L
110 BUTUN 50 ADET
111 | LIME LIMON 15 KG
112 1 ivon 75,00 KG
113 | LOLO ROSSO 10,00 (G
141 \iaoon Tuz 500,00 GR
M5 | mantar KULTUR 35,00 KG
116 MARGARIN 60,00 ADET
MASCOLIN
117 Lo 20,00 KG
SALATA KARISIK YESILLIK
11 ) 5 ¢
8 | mavi HASHAS ,00 G
119 MAYDANOZ 20,00 DEMET
120 20,00 BAG
maydanoz
MEKSIKA
121 |\ IRMIZI BIBER 8,00 KG
122 1 ISR GEVREG 2,00 KG
1 1 \isir NiSASTASI 15,00 KG
124 ) 2,00 ‘G
misir nisastasi
125 | \isir unu 3,50 KG
126 | MISO 10,00 KG
TAZE
1271 \1OR REYHAN 20,00 DEMET
128 | MOR SOGAN 5,00 KG
MOZZARELLA
129 1 pEvNiRi RENDE 5,00 KG
1 ) «
30 MUz 0,00 G
131 | NAR 10,00 ‘G
132 . 1 ¢
3 NAR EKSISI ,00 G
133 | NEscare 300,00 GR
NOORI _
134 YOSUN NOORI 20,00 PAKET
135 1 \UTELLA 1,00 KG
1 o 5 DE
36 | OREO BISKOVisi 0,00 ADET
137 1,00 ‘G

OVALEKS
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138 | PARMESAN 7,00 KG

139 2,00 KG
PASTIRMA

140 40,00 KG
patates

KEMER

141 60,00 ADET
PATLICAN

142 10,00 KG
pirasa

143 . 4,00 KG
PILAVLIK BULGUR

144 .. BALDO 20,00 KG
PIRINC

145 L KIRIK 4,00 KG
PIRINC

146 L 1,00 KG
PIRING UNU

147 | POLLO ROSSO 10,00 KG

148 16,00 KG
PORTAKAL

149 5,00 KG
portakal

150 . 30,00 KG
PUDRA SEKERI

ACI

151 . 4,75 KG
PUL BIBER

152 | Rezene tohumu 500,00 GRAM

153 ) 10,00 KG
RUBY CIKOLATA

KUTUDA

154 4,00 PAKET
RULOKAT

155 . 3,00 PAKET
Sag Bonesi

156 2,00 KG
SALAM

157 . 15,00 KG
SAP KEREViZ

SOYULMUS

158 43,00 KG
SARIMSAK

159 5,00 KG
Sarimsak

160 | SIRUMI . 30 ADET

INITASYON YENGEC

161 | . . . 5,50 KG
SIVRI BIBER

162 | Siyah midye 5,00 KG

donuk ayiklanmig

163 iZABELLA YA DA MOR 550 -

SiYAH (UZUM RENKLI ’
TAZE

164 20,00 ADET
SOMUN EKMEK

165 | SOYA SOSU SISE

15

166 2,00 KG

SUCUK (DANA)

DOGUS UNIVERSITESI
Dudullu OSB Mah.Nato yolu Cad .No:265/1 Dudullu Organize San. Sitesi
Umraniye /Istanbul




TANE

167 1,50 KG
SUMAK

168 3,00 KG
SUSAM

169 | SUSAM YAGI 5 LT

170 | SUSHI PIRINCI 20,00 KG

171 | . 95,00 LT
sOT

172 | SUTLU KUVERTUR 35,00 KG
CIKOLATA

173 | . . 17,00 KG
SUZME YOGURT

174 40,00 ADET
SEKER HAMURU

175 TEKLI PAKET - 5 150,00 ADET
SEKERLI VANILIN GRAMLIK ’

176 | SEKERSIZ LIKIT 4,00 KG
SANTI

177 . 15,00 KG
TAHIN

178 . 5,00 KG
TAM BUGDAY UNU

179 . 600,00 GR
TANE KARANFIL

180 | TANELI HARDAL 1,00 KG

181 | TAVUK - 50 ADET

BUTUN

182 KEMIKLI - KALGALI 45,00 ADET
TAVUK BUT

183 | TAVUK CIGER 20,00 KG

184 R DERISIiZ - KEMiKSiz 25,00 KG
TAVUK GOGSU

185 TAVUK KARKAS 50,00 KG
Tavuk Kemik

186 o 250 GRLIK 5,00 PAKET
TAZE BIBERIYE

187 | TAZE BORULCE 20,00 KG

188 2,50 KG
TAZE FASULYE

189 . 250 GRLIK 5,00 PAKET
TAZE FESLEGEN

190 o 5,00 KG
TAZE KASAR PEYNIRI

191 , 25GRLIK 5,00 PAKET
TAZE KEKIK

192 10,00 DEMET
TAZE NANE

193 5 10,00 DEMET
TAZE SOGAN

194 | TAZE TARHUN 6,00 PAKET

TAZE

195 6,00 KG

TEL KADAYIF
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196 ) 2,00 KG

TEL SEHRIYE
TUZSUZ

197 3 126,00 KG
TEREYAGI

198 3 5,00 KG
TOZ ANTEP FISTIGI

199 BADEM UNU OLARAKTA 10.00 ‘G
TOZ BADEM GECER ’

200 ) 500,00 GR
TOZ KIMYON

201 | TOZ SANTI 8,00 KG

202 | TOZ SEKER 140,00 KG

203 200,00 GR
TOZ TARCIN

204 | 1yRsy 3,00 KG

205 | TUZ 16,00 KG

206 | T(JRK KAHVESI CEKILMI3 500,00 GR

207 | UN 264,00 KG

208 | JzUM PEKMEZ 15,00 KG

209 | UzUM SIRKESI 2,00 LT

210 | VANILYA CEKIRDEGI 20,00 ADET

211 | worchestershire sos 3,00 SISE

212 | YABAN MERSINi 8,00 PAKET
TAZE

213 | ypAS MAYA 1,50 KG

214 | yedikule MARUL 10,00 KG

215 | YENIBAHAR 200,00 GR

i ERIl KUCUK SISEDE TOZ

216 | YENILEBILIR ALTIN CUKSIS 30,00 R
YALDIZI

217 o 5,00 PAKET
YENILEBILIR CICEK

218 EFBSSR%(OY 10,00 KG

219 | YESIL MERCIMEK 2,00 KG

220 | yo&URT 37,00 KG

221 | YUMURTA 170,00 KOLI

222 | ZENCEFIL TAZE ZENCEFiL KOKU 10 PAKET

223 | ZEYTINYAGI 40,00 LT

2022 YILI BAHAR DONEMI
GASTRONOMI BOLUMU GIDA iSTEMIi
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S:\IROA MALZEMENIN ADI OZELLIKLER MIKTAR (ADET /:(i;';iL“T"/KUTU )
1 ACILI MAYONEZ 20,00 ADET
2 AGAR AGAR 1,00 KG
3 AHTAPOT KoL 40,00 ADET
4 AHUDUDU 10,00 KG
5 ALGINAT 0,50 KG
6 ANANAS 10,00 KG
7 ANANAS SUYU 2 LITRE
8 ANCHO SiLi TOZU 0,200 KG
9 ANCUEZ TUP 8,00 ADET
10 | ANTEP FISTIGI TOZ 27,00 KG
11 | ANTEP FISTIGI PiRINC 4,00 KG
12 | ANTEP FISTIGI BUTUN 10,00 KG
13 | ANTEP FISTIGI FILE 7,00 KG
14 | ANTEP FISTIGI EZMESI 1,00 KG
15 | ANTEP FISTIKLI PASTACILIK KARISIMI 1 SISE
16 | ANTEP PEYNIRI TUzZsuz 10,00 KG
17 | ANTRIKOT 10 KG
18 | ARMUT 5,00 KG
19 | ARMUT DEVECi 5 KG
20 | ARNAVUT BIBERI 10,00 ADET
21 | ARPA SEHRIYE 5,00 KG
22 | ARPACIK SOGAN 30,00 KG
23 | AVOKADO OLGUN 135,00 ADET
24 | AYCICEK YAGI 195,00 LITRE
25 | AYVA BUYUK BOY 62,00 KG
26 | BABY HAVUC 20 PAKET
27 | BABY MISIR 1 KG
28 | BADEM SOYULMUS 5,00 KG
29 | BADEM ic 22,00 KG
30 | BADEM FiLE 11,00 KG
31 | BADEM TOZ 5,00 KG
32 | BADEM UNU 6,00 KG
33 | BAGET EKMEK 40,00 ADET
34 |BAL 7,50 KG
35 | BALDO PIRING 5,00 KG
36 | BALIKSOSU 2 LITRE
37 | BALIKSUYU 5 LITRE
38 | BALSAMIK SIRKE 6,00 LITRE
39 BARBEKU SOS 460 KGLIK 5,00 ADET
40 | BARBUNYA TAZE 8,00 KG
41 | BASMATI PiRINC 5 KG
42 | BAZLAMA KUGUK BOY 40,00 ADET
43 | BEBEK ROKA 30,00 BAG
44 | BERGAMA TULUM 1,00 KG
45 | BEYAZ BiBER TANE 1,00 KG
46 | BEYAZ LAHANA 21,00 ADET
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47 | BEYAZ LAHANA KUCUK 60,00 KG
48 | BEYAZ PEYNIR YAGLI 6,00 KG
49 | BEYAZ SIRKE 5 LITRE
50 | BEZELYE DONDURULMUS 9,00 KG
51 | BIBER KOY BIBERI 25 KG
52 | BIBER CARLISTON 27,00 KG
53 | BIBER SIVRI-TATLI 3,00 KG
54 | BIBERIYE KURU 1,00 KG
55 BIBERIYE TAZE 3,00 PAKET
56 | BIFTEK 8 KG
57 | BITTER KUVERTUR 20,00 KG
58 | BLUEBERRY 5,00 KG
59 | BOGURTLEN 5,00 KG
60 | BONE KULLAN AT 5 PAKET
61 | BONFILE DANA 27,00 KG
62 | BONFILE Kuzu 5,00 KG
63 BRIE 1,00 KG
64 | BROKOLI 5,00 KG
65 | BRUKSEL LAHANASI 20 PAKET
66 | BUGDAY HASLANMIS 5,00 KG
67 | BULGUR PiLAVLIK 15,00 KG
68 | BURGAK BiSKUVi 50,00 PAKET
69 | BUTUN TAVUK 38,00 KG
70 | CALIFORNIA BIBER 15,00 KG
71 | CAMFISTIGI 3,00 KG
72 | CAMAMBERT 1,00 KG
73 | CANAK ENGINAR 40,00 ADET
74 | CEKILMIS iC YAG 1 KG
75 | CEKIRDEKSIZ YESIL ZEYTIN 5,00 KG
76 | CERi DOMATES 25,00 KG
77 | CEviz ic 22,00 KG
78 | CHEDDAR 1,00 KG
79 | CHIBATTA 25,00 ADET
80 | CHiLi BIBER 1,00 KG
81 | CHiLi GARLIC SOS 1 LITRE
82 | CHIPOTLE TOZU 0,200 KG
83 | CHIPOTLES PEPPER 10,00 KUTU
84 | CHOPSTICK 200,00 ADET
85 | CiGER 10,00 KG
86 | CIKOLATA BEYAZ DROP 2,00 KG
87 | CIKOLATA SUTLU DROP 4,00 KG
88 | CILEK 60,00 KG
89 | CILEK RECELI 2,00 KG
90 | GILEKi KUVERTUR 8,00 KG
91 | CILEKLi PASTACILIK KARISIMI 1 SISE
92 | COREKOTU 2,00 KG
93 | CUBUK TARCIN 15,00 PAKET
94 | DAMLA SAKIZI 1 KG
95 | DANA JAMBON 20,00 PAKET
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96 | DANA KABURGA KEMIKLI 10 KG
97 | DANA KIYMA YAGSIZ 12,00 KG
98 | DANA KIYMA ORTA YAGLI 85,00 KG
99 | DANA KIYMA YAGLI 20,00 KG
100 | DANA KIYMA AZ YAGLI 4,00 KG
101 | DANA KUSBASI INCE CEKiLMIi$ 8,00 KG
102 | DANA NUAR FILETO 10,00 KG
103 | DARK SOYA SOSU 1 LITRE
104 | DEMIRHINDI 25 ADET
105 | DENIZ TARAGI TEMIZLENMIS 2,50 KG
106 | DEREOTU 35,00 DEMET
107 | DiS FIRCASI 15,00 ADET
108 | DiVLE TULUM PEYNIRI 1,00 KG
109 | DOLMALIK BiBER 2,00 KG
110 | DOLMALIK BiBER YESIL 10 KG
111 | DOMATES 115,00 KG
112 | DOMATES YESIL 5,00 KG
113 | DOMATES RiO 300,00 KG
114 | DOMATES PURESI 15 KG
115 | EDAM 1,00 KG
116 | EDIRNE EZINE PEYNIRI 1,00 KG
117 | EKMEK SOMUN 13,00 ADET
118 | EKSi KREMA 4,00 LITRE
119 | ELMA 5,00 KG
120 | ERIK 5,00 KG
121 | ESMER BULGUR CIGKOFTELIK 10,00 KG
122 | ESMER SEKER 26,00 KG
123 | ETSUYU 15 LITRE
124 | ETIL ALKOL 1 KG
125 | EZINE PEYNIRI 5,00 KG
126 | FAJITA BAHARATI 0,500 KG
127 | FESLEGEN 70,00 PAKET
128 | FiLDiSi KUVERTUR CIKOLATA 15,00 KG
129 | FILTRE KAHVE 1,00 KG
130 | FINDIK ic 10,00 KG
131 | FINDIK TOZ 5,00 KG
132 | FINDIK KIRIGI 17,00 KG
133 | FINDIK UNU 5,00 KG
134 FRAMBUAZ DONDURULMUS 5,00 KG
135 | FRAMBUAZ PURESI 5,00 KG
136 | FRENK SOGANI 10 BAG
137 | FRENK UzUMU 5,00 KG
138 | FUME KABURGA 25,00 PAKET
139 | GALETA GEKIRDEKLI 20,00 PAKET
140 | GALETA UNU 8,00 KG
141 | GIDA BOYASI SARI 1,00 ADET
142 | GIDA BOYASI KIRMIZI 1,00 ADET
143 | GIDA BOYASI TURUNCU 1,00 ADET
144 | GIDA BOYASI YESIL 1,00 ADET
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145 | GIDA KALEMI 10,00 adet
146 | GLIKOZ SURUBU 3,00 KG
147 | GOUDA 6,00 KG
148 | GOUDA YESIL PESTOLU 5,00 KG
149 | GRANUL KAHVE 1,00 KG
150 | HARDAL HEINZ 22,00 ADET
151 | HARDAL TANELI 5,00 KUTU
152 | HATAY KIRMA YESIL ZEYTIN 5,00 KG
153 | HAVUC 111,00 KG
154 | HELLIM PEYNIRI 200 KGLIK 55,00 KG
155 | HINDI FUME 30,00 PAKET
156 | HINDI JAMBON 20,00 PAKET
157 | HINDISTAN CEViZi 2,00 KG
158 | HINDISTAN CEVizi RENDESI 5 KG
159 | HINDISTAN CEVizi SUTU 10 LITRE
160 | HINDITAN CEVizi 20 ADET
161 | HURMA 5,00 KG
162 |iC MIiDYE 10,00 KG
163 | ICEBERG 15,00 ADET
164 | INCE BULGUR 45,00 KG
165 | INSTANT MAYA KUGUK PAKET 120,00 ADET
166 | iRMiK 22,00 KG
167 | ISLi CERKEZ PEYNIRI 5,00 KG
168 | iSLi PEYNIR ABAZA 1,00 KG
169 |iSOT 5,00 KG
170 | ISPANAK 35,00 BAG
171 | IZGARA ZEYTIN YESIL 3,00 KG
172 | iZMIR TULUM 5,00 KG
173 | iZOMALT 2,00 KG
174 | JALAPENO CiG 9,00 KG
175 | KABAK 20,00 KG
176 | KABAK 10 KG
177 | KABARTMA TOZU KUGQUK PAKET 170,00 ADET
178 | KABARTMA TOZU 3,00 KG
179 | KAKAO 12,00 KG
180 | KAKAO YAGI 8,00 KG
181 | KAKULE TUM 1 KG
BUTUN HALDE, 45,00 ADET
182 | KALAMAR DERISi ALINMIS ’
183 | KANOLA YAGI 1 KG
184 | KAPYA BIBER 41,00 KG
185 | KARABIBER TANE 5,00 KG
186 | KARABIBER TOZ 7,00 KG
187 | KARADUT DONDURULMUS 6,00 KG
188 | KARAMELLI PASTACILIK KARISIMI 1 SISE
189 | KARANFiL TANE 2,00 KG
190 | KARBONAT 4,00 KG
191 | KARIDES ORTA BOY 18,00 KG
192 | KARIDES JUMBO 5 KG
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193 | KARNABAHAR KUCUK 20,00 KG
194 | KARS KASARI 1,00 KG
195 | KARS KGAVYER 9,00 KG
196 | KASAR PEYNIRI 14,00 KG
197 | KAVANOZ CAM 1 KG'LIK 350,00 ADET
198 | KAYA TUZU 3,00 KG
199 | KAYA TUZU iNCE 4,00 KG
200 | KAYISI 5,00 KG
201 | KAYMAK 10,00 KG
202 | KAZ BUTUN 3,00 ADET
203 | KECi PEYNIRI 3,00 KG
204 | KEKiK KURU 6 KG
205 | KEREVIT 4,00 KG
206 | KEREVIZ SAPI 5 KG
207 | KESILMIS YOSUN YAPRAGI 100'Lii PAKET 1 PAKET
208 | KESTANE SEKER 10,00 KG
209 | KETCAP HEINZ 30,00 ADET
210 | KIMYON 9,00 KG
211 | KINOA 2,5 KG
212 | KiRAZ DOMATES 10,00 KG
213 | KIRINTI CIKOLATA 3,00 KG
214 | KIRMA YESIL ZEYTIN 7,00 KG
215 | KIRMIZI BiBER TOZ 4,00 KG
216 | KIRMIZI DOLMALIK BIiBER 10 KG
217 | KIRMIZI LAHANA 5,00 ADET
218 | KIRMIZI MERCIMEK 20,00 KG
219 | KIRMIZI SOGAN 40,00 KG
220 | KIRMIZI TOZ BiBER TATLI 2 KG
221 | KiSNiS TOHUMU 100 KG
222 | KiSNiS TOHUMU TOZ 0,100 KG
223 | Kivi 5,00 KG
224 | KIYMA TARANG 5 KG
225 | KOCANDA MISIR 50 adet
226 | KOFTE BAHARI 0,50 KG
227 | KOLOT PEYNIRI 1,00 KG
228 | KONSANTRE SUT 5 L
229 | KONYA KUFLU PEYNIR YESIL PEYNIR 1,00 KG
230 | KORNISON TURSULUK 35,00 KG
231 | KORNISON TURSU 9,00 KG
232 | KOSER TUZU 1,00 KG
233 | KRAMA SIKMA POSETI 2 PAKET
234 | KREM BEYAZ PEYNIR PINAR BEYAZ 45,00 ADET
235 | KREM PEYNIR 300 KGLIK 25,00 ADET
236 | KREM SANTI KUGUK PAKET 40,00 ADET
237 | KREM SANTI professional 5,00 KG
238 | KREM TARTAR 1,00 KG
239 | KREMA 90,00 LITRE
240 | KUP SEKER 4,00 PAKET
241 | KURU BiBER DOLMALIK 20,00 PAKET
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242 | KURU DOMATES 6,00 KG
243 | KURU ERIK 4,00 KG
244 | KURU FASULYE HASLANMIS 10,00 PAKET
245 | KURU HiBiSKUS CiCEGI 1 KG
246 | KURU HUNNAP 1 KG
247 | KURU KAYISI 9,00 KG
248 | KURU PATLICAN DOLMALIK 20,00 PAKET
249 | KURU 0UzUM 6,00 KG
250 | KURUTULMUS ACI BIBER 100 KG
251 | KURUTULMUS SIiTAKE MANTARI 2 KG
252 | KUS UzOMU 2,00 KG
253 | Kuzu KUSBASI 28,00 KG
254 | KUZU GERDAN KEMIKLI 12,00 KG
255 | KUZU i¢ YAG KUSBASI 2,00 KG
256 | KUZU INCIK 20,00 KG
257 | KUZU KESTANE, TAZE 5 KG
258 | KUZU KIYMA 6,00 KG
259 | KUZU KUSBASI KoL 10,00 KG
260 | KUZU KUSBASI YAGLI 10 KG
261 | LABNE 500 KGLIK 65,00 PAKET
262 | LAKTAT 0,50 KG
263 | LEE KUM KEE SOYA SOSU 10 L
264 | LEVREK TEl\KnlichLléE:nz:nis 35,00 KG
BUTUN VE

265 | LEVREK TEMIZLENMI$ 20 kG
266 | LEVREK FILETO 16,00 KG
267 | LIGHT SOYA SOS 1 L
268 | LIKIT SU BAZLI GIDA BOYASI 15,00 adet
269 | LIKIT YAG BAZLI GIDA BOYASI 15,00 adet
270 | LIME 20,00 KG
271 | LIME KUVERTUR GIKOLATA 8,00 KG
272 | LIMON 75,00 KG
273 | LIMON TUZU 4,00 KG
274 | LIMONLU PASTACILIK KARISIMI 1 SISE
275 | LOLOROSSO 5,00 ADET
276 | LOR PEYNIRI TUZLU KASAR LORU 11,00 KG
277 | LOTUS BiSKUVI 50,00 PAKET
278 | MAASDAM 1,00 KG
279 | MACAR SALAM 20,00 PAKET
280 | MADEN SUYU 80,00 ADET
281 | MALDON TUZU 1,00 KG
282 | MANGO OLGUN 55,00 ADET
283 | MANTAR 5 KG
284 | MAPLE GOLDEN SURUP 5,00 L
285 | MARAS PUL BiBERI 1 KG
286 | MARGARIN 26,00 PAKET
287 | MARUL KIVIRCIK 10,00 ADET
288 | MARUL 10,00 ADET
289 | MASA HARINA UN 10,00 KG
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290 | MAYDANOZ 205,00 DEMET
291 | MAYONEZ HEINZ 50,00 ADET
292 | MAYONEZ 13,00 KG
293 | MEKSIKA BIBERI 2 KG
294 | MEZGIT 10,00 KG
295 | MiCROFiLiz SAKSIDA 40,00 ADET
296 | MIHALIC PEYNIRI 6,00 KG
297 | MILFOY 20,00 PAKET
298 | MiNi BONIBON MiX 2,00 KG
299 | MiNi SANDVIC EKMEGI YUVARLAK 55,00 PAKET
300 | MISIR KONSEI;\(I)E\(§KUCUK 30,00 ADET
301 | MISIR DONDURULMUS 7,00 KG
302 | MISIR UNU 5,00 KG
303 | MOZARELLA 6,00 KG
304 | MUSKAT TOHUMU 1 KG
305 | MUZ 35,00 KG
306 | NANE 5,00 DEMET
307 | NANE KURU 4,00 KG
308 | NANE TAZE 8,00 KG
309 | NANE LIKORU 1 SISE
310 | NAR 20,00 ADET
311 | NAR EKSISi 7,00 LITRE
312 | NISASTA BUGDAY 11,00 KG
313 | NISASTA MISIR 1 KG
314 | NOHUT HASLANMIS 44,00 KG
315 | NOHUT 4,00 KG
316 | NOODLE 40,00 PAKET
317 | NUTELLA 2,00 KG
318 | ORGU PEYNIRI 1,00 KG
319 | OVAUN kek/kurabiye 50,00 KG
320 | OVALEX 5,00 KG
321 | PANKO 5,00 KG
322 | PARMESAN KALIP 1,00 KG
323 | PARMESAN TOZ 4,00 KG
324 | PASTAS SUSLEME DRAJE 2,00 KG
325 | PASTIRMA 100 KGLIK 40,00 PAKET
326 | PATATES HASLAMALIK 20,00 KG
327 | PATATES YEMEKLIK 100,00 KG
328 | PATLICAN KEMER 65,00 KG
329 | PAZI 20,00 DEMET
330 | PEKMEZ UzOm 5,00 LITRE
331 | PIRASA 4,00 KG
332 | PIRASA SAPI 2 KG
333 | PiRINC BALDO 6,00 KG
334 | PiRINC 25,00 KG
335 | PiRING CEViz 2,00 KG
336 | PIRING NOODLE 2 KG
337 | PiRINC UNU 10,00 KG
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338 | PiRZOLA KALEM 12,00 KG
339 | PiSIRME KAGIDI EN37CM 30 ADET
340 | PORTAKAL 14,00 KG
341 | PORTAKALLI KUVERTUR CiKOLATA 8,00 KG
342 | PRALIN 5,00 KG
343 | PUDRA SEKERI 30,00 KG
344 | PUDRA SEKERI 4,00 KG
345 | PUL BIiBER ACl 19,00 KG
346 | QUESCO FRESCO PEYNIRI 1 KG
347 | RANCH SOS 10,00 PAKET
348 | RENDE CHEDDAR PEYNIRI 2,5 KG
349 | RESIM FIRGASI 15,00 ADET
350 | REYHAN KURU 1,00 KG
351 | RICOTTA 1,00 KG
352 | ROKA 94,00 DEMET
353 | ROKFOR 1,00 KG
354 | ROMAN MARULU 3 ADET
355 | ROZBIF 100 KGLIK 30,00 PAKET
356 | RUBY KUVERTUR CIKOLATA 8,00 KG
357 | SAKIZ KABAK 20 ADET
358 | SALAMURA TUZU 5,00 KG
359 | SALATALIK 27,00 KG
360 | SALCA DOMATES 44,00 KG
361 | SALCA TATLI BiBER 8,00 KG
362 | SALCA KARISIK 5,00 KG
363 | SARI SUSAM 1 KG
364 | SARIMSAK 18,00 KG
365 | SARIMSAK TOZU 1 KG
366 | SAVAK TULUM PEYNIRI 1,00 KG
367 | SAZAN HAVYARI 2,00 KG
368 | SEFTALI 5,00 KG
369 | SEHRIYE ARPA 2,00 KG
370 | SEKER 155,00 KG
371 | SEKER 80 KG
372 | SEKER 10 KG
373 | SEKER HAMURU 10,00 KG
374 | SEMizZOTU 20,00 DEMET
375 | SEPET PEYNIRI 5,00 KG
376 | SiLi BiBER TAZE KIRMIZI 5 KG
377 | SiMiT DorL%U::;xUS 8,00 PAKET
378 | SIRKE PIiRING 5 LITRE
379 | SIRKE Uzim 25,00 LITRE
380 | SIRKE ELMA 5,00 LITRE
381 | SIRKE Uzim 5 LITRE
382 | SIVI KREM SANTI 10,00 KG
383 | SiVRI BIBER 10,00 KG
384 | SIYAH KINOA 4,00 KG
385 | SOGAN 260,00 KG
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386 | SOGUK PASTA JELI 2,00 KG
387 | SOMON FILETO 10,00 KG
388 | SOMON FUME 100 KGLIK 55,00 PAKET
389 | SOYASOS 4,00 LITRE
390 | SPREY KREMA 5,00 KG
391 | SPREY YAG 15,00 ADET
392 | SRIRACHA 18,00 ADET
393 | STREC FiLM EN 45 CM 30 ADET
394 | SUCUK 3,50 KG
395 | SUMAK 4,00 KG
396 | SUSAM 5,00 KG
397 | SUSAM YAGI 5 LITRE
398 | SUSHI PIRINCI 10 KG
399 |sUT 185,00 LITRE
400 | SUTTOZU 5,00 KG
401 | SUTLU KUVERTUR CiKOLATA 20,00 KG
402 | TACO KABUGU 12 Li 9 PAKET
403 | TAHIN 17,00 KG
404 | TARCIN TOZ 3,00 KG
405 | TATLI PATATES 10 KG
406 | TAVUK BUTUN 80,00 KG
407 | TAVUK BUT 115,00 ADET
408 | TAVUK BUT KEMIKSiz 10,00 KG
409 | TAVUK GOGSU 111 KG
410 | TAVUK KIYMA 10 KG
411 | TAZE FASULYE 5,00 KG
412 | TAZEINCIR 8,00 KG
413 | TAZE KADAYIF BURMALIK 20,00 KG
414 | TAZE KEKIK 60,00 PAKET
415 | TAZE KiSNiS 30,00 PAKET
416 | TAZE NANE 10 BAG
417 | TAZE SOGAN 130,00 DEMET
418 | TAZE SOYA FilLizi 3 KG
419 | TAZE ZENCEFIL 12,00 KG
420 | TEL KADAYIF TAZE 6,00 KG
421 | TEREYAG 100,00 KG
422 | TOBIKO 1 KG
423 | TOFU SOYA PEYNIRI 1,00 KG
424 | TON BALIGI 40,00 PAKET
425 | TONIK 10 LITRE
426 | TORTILLA BUYUK 100 ADET
427 | TORTILLA ORTA BOY 30,00 PAKET
428 | TOST EKMEGI TAM TAHILLI 10,00 PAKET
429 | TOST EKMEGI 15,00 PAKET
430 | TOST EKMEGI KEPEKLI 15,00 PAKET
431 | TOZ BIBER 1,00 KG
432 | TOZ BIBER 1,00 KG
433 | TOZ SU BAZLI GIDA BOYASI 15,00 ADET
434 | TOZ YAG BAZLI GIDA BOYASI 15,00 ADET
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435 | TURSU CiN BIiBER 2,00 KG
436 | TURSU BIDONU PLASTIK 3 KG'LIK 30,00 ADET
437 | TUZ 52,00 KG
438 | TUZSUZ TEREYAG 10,00 KG
439 |UN 395,00 KG
440 | 0zOMm KIRMIZI 5,00 KG
441 | VAN OTLU PEYNIR 1,00 KG
442 | VANILYA 2,00 KG
443 | VANILYA KUGCUK PAKET 190,00 ADET
444 | VANILYA CUBUGU 50,00 ADET
445 | VANILYALI DONDURMA 5,00 KG
446 | VISENLI PASTACILIK KARISIMI 1 SISE
447 | VISNE 5,00 KG
448 VISNE DONDURULMUS 3 KG
449 | VISNE RECELI 1,00 KG
450 | WASABI 1 KG
451 | WORCESTERSHIRE 10,00 SISE
452 | YABANMERSINI KURUTULMUS 3,00 KG
453 | YEDI TURLU BAHARAT 1,00 KG
454 | YEDIKULE MARULU 20,00 ADET
455 | YENGEC ETi 5 KG
456 | YENIBAHAR 2,00 KG
457 | YENILEBILIR TOZ SiM 15,00 ADET
458 | YER FISTIGI 2,5 KG
459 | YESILELMA 15,00 KG
460 | YESIL MERCIMEK 5,00 KG
461 | YENILEBILIR CICEK 20 PAKET
462 | YOGURT 75,00 KG
463 | YOGURT sUzme 30,00 KG
464 | YUMURTA 30LU 27,00 PAKET
465 | ZENCEFIL TOZ 1,00 KG
466 | ZENCEFIL TURSUSU 2 KG
467 | ZEYTINYAGI 85 LITRE

KURU KAYISI TEKNiK SARTNAMESI

1. Son sene iiriinii olacaktir.

2. 1. Kalitede olacaktir.

3. Rengi agik sari, iginde canli cansiz kurt, bocek ve bunlarin yumurtalar: bulunmayacaktir.
4.Cekirdeksiz olacaktir, taneler lizerinde ¢il, benek, kus yenigi bulunmayacaktir.

5. Taneler yapismis olmayacaktir.

6. Kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir.

7.5 kg.lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde net agirlig, tiretici firma adi, adresi, TS numarasi,
imal ve son kullanma tarihi okunakli bir sekilde bulunacaktir.

8. Kuru Kayis1 ortam sicakliginda olacaktir.

KURU UZUM TEKNiK SARTNAMESI

1.Son sene {iriinii olacaktir.

2.1. Sinif olacaktir.

3.Bdcek ve bunlarin yumurtalar: bulunmayacaktir.

4.Cekirdeksiz olacak, taneler {izerinde toz, camur, kus yenigi olmayacaktir.

5.Muayene sirasinda elle ovalandiginda taneler birbirinden ayrilacaktir.
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6. Kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmalidir. Kiiflenmis olmamalidir.

7.5 kg.lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj {izerinde net agirligy, iiretici firma adi, adresi, TS numarasi,
imal ve son kullanma tarihi okunakl bir sekilde bulunacaktir.

8. Kuru Uziim ortam sicakliginda olacaktir.

HURMA TEKNiK SARTNAMESI

1.Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Birinci sinif kalitede olacaktir.

2.Iginde canli cansiz kurt, bocek ve bunlarin yumurtalari bulunmayacaktir. Taneler dolgun etli yapida olacak ve
taneler iizerinde ¢il, benek, kus yenigi bulunmayacaktir. Taneler yapismis olmayacaktir.

3.Yeni sene {iriinii olacaktir.

4.Uriine ait TSE, iiretici firmanin iSO 9001 - 2008 belgelerine sahip olmasi gerekmektedir.

5.Hurma ortam sicakliginda olacaktir.

6.Hurma orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj tizerinde net agirligy, tiretici firma adi, adresi, TS
numarasi, imal ve son kullanma tarihi okunakli bir sekilde bulunacaktir.

TUM FINDIK iCi TEKNIK SARTNAMESI

1.Kendine 6zgii olmali, koétii koku olmamalidir.

2.1yi cins kavrulmus kabuksuz findik i¢inden ve yeni sene mahsulii olacaktir.

3.Findik igleri temiz olacaktir.

4 Kiifli, ciirtik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, 1slak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengini degistirmis tozlu, tasl,
toprakli, gamurlu, taneleri ezilmis ve ufalanmig olmayacaktir.

5.Tuzsuz ,agartilmis olacaktir.Rengi beyaz ve agik bej rengi arasi olacaktir.

6.D1s ve i¢ kabuklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

7 Kirik tane miktar1 %1’e kadar fireli olarak kabul edilecektir.

8.1yi kavrulmus, bayatlamamus, findik iclerine has koku, lezzet ve sertlik derecesinde bulunacaktir.
9.Findik i¢i ortam sicakliginda olmalidir.

10.Gelen parti i¢in aflatoksin analizi raporu istenecektir Nem oranit %5°1 gegmemelidir.

11.5 kg’lik Girliniin 6zelligini bozmayacak orijinal fabrika ambalajlarda olacaktir.

CEVIZ iCi TEKNIK SARTNAMESI

1. Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

2.Yeni sene mahsiilii ceviz ici olacaktir.

3.Kiifli, ¢iiriik, fena kokulu, rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tasl, toprakli, kirli, siyahlanmis, ufalanmas,
ezilmis olmayacaktir.

4.Ceviz igleri sar1 veya koyu saman renginde, saglam ikiye boliinmiis olacaktir.

5.Ceviz iglerinin dis ve i¢ kabuklar1 ¢ikarilmis olacak, kirilma ve ayiklama islemi sirasinda gézden kagmis
olabilecek dis ve i¢ kabuklarin toplami % 1 ‘i gegmeyecektir.

6.Ceviz i¢i ortam sicakliginda olmalidir.

7.Muayene komisyonunca istenilen 2 ile10 kg arasinda orijinal ambalajlarda olmalidir.

BADEM iCi TEKNiK SARTNAMESI

1.Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

2.Bademler 1. kalite olmalidir tuzsuz badem igi olacaktir.

3.Yeni sene mahsiilii olacaktir.

4.Nem oran1 %5’°1 gegmemelidir

5.Kiifli, ¢iiriik, fena kokulu, rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tasli, toprakly, kirli, siyahlanmis, ufalanmus,
ezilmis olmayacaktir.

6.Bademlerin dis ve i¢ kabuklari ¢ikarilmig olacak, kirtlma ve ayiklama iglemi sirasinda gézden kagmis
olabilecek dis ve i¢ kabuklarin toplami1 % 1 ‘i gegmeyecektir.

7.Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanligi'ndan iiretim izni olmalidr.

NAR EKSiSi SOSU TEKNiK SARTNAMESI

1. Kendine 6zgii olup, kotii koku olmayacaktir.

2. Taze olgun narlardan kabuklarindan ve ¢ekirdeklerinden ayrilip, preslenerek ve konsantre

edilerek hazirlanmis olacaktir.

3. Kokmus, kiiflenmis, kirlenmis, kutular1 ezilmis delinmis olmayacaktir.

4. Kullanilan tiim katki maddeleri 29.12.2011-28157 tarihli Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri
Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

5. Nar eksisi sosu 6rnekleri kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini miiteahhit taahhiit edecek,
bozuk ¢ikanlar ve uygun depolama kosullarinda bozulanlar yapilan sdzlesmeye gore degistirilecektir.
6. Bir dnceki serinin iirtinii olmayacaktir.

7. Nar eksisi 6rnekleri ortam sicakliginda muhafaza edilecektir.

8. Teslim sekli 500 cc’lik siselerde olacaktir.

9. Nar eksisi sosu aliminda sise/kutu lizerinde belirtilen net agirlik esas alinacaktir.

UZUM SIRKESI TEKNIiK SARTNAMESI

1. Sirke berrak goriiniiste kendi 6zgiin renk ve tadinda olmalidir. Mikrobiyal ve madensel bulaniklik,
kirilma, siyahlagma gostermemeli, iginde sirke zararlilari bulunmamalidir.
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2. Sirkede toplam asit miktar1 asidik asit cinsinden 100 milimde 4 gramdan az etil alkol miktar1 %1 ‘den
¢ok olmamalidir.

3. Sirkeler organik ve inorganik asitler sirke ruhu dahil sagliga zararsiz olsa dahi yabanci maddeler ve
boya maddeleri katilmamali ve saf olmalidir.

4. Sirkedeki demir ve bakir miktar1 toplami litrede 30 mg’dan ¢ok olmamali ¢inko eser miktar olarak
geemelidir.

5. Sirkede kuru madde miktar1 seker disinda litrede 10 gramdan ¢ok olmamali kiikiirt dioksit miktar1
serbest halde litrede 40 mg’ dan serbest ve bagli halde toplam olarak litrede 400 mg’ dan fazla
olmamalidir.

6. Uziim sirkesi olacaktir.

7. Muayene komisyonunca 1 -5 kg lik orijinal siselerde iiziim sirkesi olarak istenecektir.

BIiTKiSEL MARGARIN YAGI TEKNiK SARTNAMESI

1. Tirk Gida Kodeksine uygun olmali

2. Normal goriiniiste kendisine has koku ve lezzette beyaz veya sarimsi renkte olmalidir. Acilagmig
olmamalidir.

3. Eritildiklerinde tamamen berrak, tortusuz, miitecanis, mayi yag halini alacaktir.

4. En az %82 yag igermeli, tuz oran1 %0.2°den fazla olmamali, nem orani %16’y1 gegmemelidir.

5. Erime dereceleri 36 dereceyi gecmeyecektir.

6. Igeriginde emiilsiyon halinde su veya fermente siit, A+D vitamini, emiilgatér, antioksidan madde
disinda herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir.

7. Gozle goriliir kiif ve yabanct maddeler (boya vb.) olmamalidir

8. Hayvani margarinlerle karistirtlmis olmayacaktir.

9. Margarin ortam sicakliginda olmalidir.

10. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanligi'ndan iiretim izni olmalidr.

AYCICEK YAGI TEKNIiK SARTNAMESIi

1) Yemeklik aycicek yagi bitkisinin tohumlarindan usuliine uygun olarak imal edilmis birinci sinif
olacaktir. Yemeklik ay¢icek yagi iki defa rafine edilmis olacaktir.

2) Kendisine has dogal renk, tat ve kokuda, rafine edilmis, oda 1sisinda siv1 yag olacaktir. Boyar maddeler
bulundurmayacaktir.

3) Aycicek yagi disinda herhangi bir nebati yag ile karisik olmamalidir ve mineral yag bulunmamalidir.
4) Oda sicakliginda 25 °C de sivi halde bulunacak ve 40 °C de herhangi bir tortu gortiilmeyecektir. Tortu
muayenesi temiz bir tiip i¢inde gozle yapilacaktir.

5) Ozgiil agirligr 20 °C de 0,918 - 0,923 arasinda olacaktir.

6) Kirilma indisi 40 °Cde 1,461 - 1,468 arasinda olacaktir.

7) Sabunlagsmayan madde miktari en gok % 1,5 olacaktir.

8) Asit sayisi rafine yaglarda en ¢ok 0.6 mg KOH/ g yag ve peroksit sayisi rafine yaglarda en ¢ok 10
miliekivalen aktif oksijen/ kg yag olacaktir.

9) Eterde ¢oziilmeyen yabanci madde ile kiil maksimum % 0,05 olacaktir.

10) Sabunlagma sayist mg KOH/g 188-194 olacaktir.

11) iyot sayis1 118 - 141 arasinda olacaktr.

12) Ambalaj1 iizerinde; iiriiniin ad1, smnift ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, icerigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite standartlar1
belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi1 veya damgasi olacaktir.

13) Uriinler Tiirk Gida Kodeksi Bitki ad1 ile anilan yaglar tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

14) Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlig1 tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina” sahip olmasi
gerekmektedir.

15) Uriinler net: 18 litrelik giines 1s13indan zarar gérmeyecek sekilde korunmus teneke kutular igerisinde
ambalajlanmis olacaktir.

16) Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 YIL TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire i¢erisinde bozulan iirlinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede {irtinle degistirilecektir.
VANILYA TEKNiK SARTNAMESI

1. Vanilya baklalariin kurutulduktan sonra herhangi bir ilave islem yapilmaksizin 6giitiilmesinden elde
edilecektir.

2. Kendine has tat, koku, renkte olmali iginde hi¢bir yabanci madde bulunmayacaktir

3. Bayatlamus, kiiflenmis, bozulmus olmayacaktir.

4. 500- 1000 g’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

PUDING TEKNiK SARTNAMESI

KAKAO TEKNIiK SARTNAMESI

1. Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmayacaktir.

2. Koyu kahverenginde, suda kolayca eriyebilecek toz halinde olacaktir.

3. I¢lerinde yabanci madde bdcek veya bocek kalintilart bulunmamali kiiflenmis, bayatlamis ya da
topaklanmis olmamalidir.

4. 2-5 kg lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir.
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5. Kiiflenmis, acimis, rengi degismis, paketleri bozulmus olmayacaktir.

CIiKOLATA SOSUTEKNIiK SARTNAMESI

1. Cikolata sosu kendine has tat ve kokuda olacaktir. Acima, eksime, kiiflenme, kurtlanma, kokusma,
bozulma vb. yabanci tat ve koku olmayacaktir.

2. Cikolata sosunda gozle goriilen yabancit madde bulunmayacaktir.

3. 1-5 kg lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

BUGDAY UNU TEKNIiK SARTNAMESI

1. Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, aci, eksi, eksime, kiiflenme, kokugma ve bozulma vs. yabanci tat ve
koku bulunmamalidir.

2. Yas gluten normal elastikiyette olmali.

3. Rutubet %14,5 den fazla olmamalidir.

4. Tip 550, Tip 650, Tip 850 nin %kiil miktarlari ise sirastyla kuru maddede en ¢ok 0.55, 0.65, 0.85
olmalidir.

5. Kuru maddede protein miktar1 ekmeklik unlarda minimum %10.5 ve 6zel amagli unlarda minimum %7
olmalidir.

6. Bugday Unlarinda asitlik stilfirik asit cinsinden kuru maddede maksimum %0.07 olmalidir.

7. Bugday unlariin en az %98 i 212 mikronluk 70 nolu elekten gegmelidir.

8. Bugday unlarinda kullanilmasina izin verilen katki maddeleri Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeliginin 2 nci
boéliimiinde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

9. Un ambalajlari iizerindeki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek sekilde yazilir, basilir veya etiket
halinde takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamasi gereklidir.

10. Un ambalajlarinda; firmanin isaret unvani ve adi, adresi varsa tescilli markasi, standardin isareti ve
numarast ( TS 4500 ), malin tip malin adi, malin ¢esidi ( Ekmeklik,biskiivilik vs.), yapim tarihi
(glin,ay,y1l olarak), net agirlig1 belirtilmis olacaktir.

11. Tip 1 un alinacaktir.

12. Uretici firmanim Tarim ve Orman Bakanligi'ndan iiretim izni olmalidir.

MISIR UNU

1. Yeni sene iirtinii musir tahilindan 6giitiilerek elde edilmis olacaktir.

2. Kendine 6zgii sar1 renkte olacak. Acilasma, kotii koku, kiif, canli cansiz parazit ve artiklart kurt bocek
v.s. bulunmayacaktir. Nemle ve nemlenmeye bagli topraklanma olmayacaktir.

3. Hava gecirmeyen, saglam, insan sagliina ve iiriine zarar vermeyen uygun ambalajlarda getirilmelidir.
4. Ambalaj tizerinde iiriiniin ad1, adresi, net agirligi tiretim ve son kullanim tarihi bulunmalidir.

5. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan misir unu, yiiklenici firma tarafindan
nakliye {icreti kendilerine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

6. 1 kg Iik ambalajlarda olacaktir.

GALETA UNU TEKNiK SARTNAMESI

1. Kendine 6zgii olmali, k&tii koku olmamalidir.

2. Usuliine uygun olarak ekstra — ekstra veya ekstra bugday unundan yapilmis olmalidir.Rutubet miktari
%0, tuzsuz kiil ve kiiliin %10’luk HCI asitte erimeyen kismi, yapildig1 un i¢in kabul edilen sinirlar1
asmamalidir.

3. Galeta unlar1 ortam sicakliginda olmalidir.

4. Ambalaji: Tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir.

5. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9. bolimiindeki gibi olacaktir.

6. 1-3 kg ik ambalajlarda teslim edilecektir.

7. Ambalajda: Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nin iiretim izin numarasi ve tarihi, tiretici firmanin
ad1 veya tescilli markasi ve adresi, ilgili standardin isaret ve numarasi, malin adi, tipi, imalat seri ve
parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri, briit ve net miktarlart belirtilmelidir.

NISASTA TEKNiK SARTNAMESI

1. Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

. I¢inde hicbir yabanc1 madde bulunmamalidir.

. Yapildig1 maddenin adin1 tagiyacak, ayri cins nisastalardan birbirine karistirilmig olmayacaktir.

. Nisasta ortam sicakliginda olmalidir.

. Nem max. % 12,5 olacaktir.

. Bugday ve musir nisastasi seklinde istenebilecektir.

. 3 kg’lik ambalajlar igerisinde teslim edilecektir.

IRMIK TEKNIK SARTNAMESI

1. Sert durum bugdayindan usuliine gore islenmis 1. sinif kalitede son senemahsulil un kepeginden
ayrilmig ince irmiklerden olacaktir.

2. Dogal goriiniim, renk, koku ve lezzetli olacaktir. Beyazlagtirilmis, boyanmis, sair kimyevi maddelerle
muamele edilmis, eksimis, 1slanmis, kurtlanmis, topaklanmisg, acimis ve kizismis olmayacaktir.
Igerisinde kurt, bocek, toz, toprak ve diger yabanci maddeler bulunmayacaktir.

3. Rutubet oran1 % 14 ii gegmeyecektir.
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4. Kiil oran1 % 1'1 gegmeyecektir.

5. Kuru gluten miktar1 % 10 dan asag1 olmayacaktir. Elde edilen gluten elastik olacaktir.

6. irmikler piyasada satilan iyi kaliteli ve 4 ile 6 numarali irmiklerden olacaktir.

7. 25 kg'lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya cuvallarda olacak, ambalajlarin agizlar
acilmayacak bigimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

8. Ambalaj1 lizerinde; {irlinlin adi, siifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, icerigi, net agirligi,
parti numarasi, tiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite

standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numaras: veya damgasi olacaktir.

9. irmik ortam sicakliginda olmalidir. Taze olacaktir.

10. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

11. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlig tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina” sahip olmasi
gerekmektedir,

12. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 yil TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi) ne sahip olacaktir. Bu
stire igerisinde bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede {iriinle degistirilecektir.

13. Yerli mensei olmali ve sdzlesme siiresince ayni marka ve kalitede iiriin getirilmelidir.
DONDURULMUS BEZELYE TEKNIiK SARTNAMESI

1. Dondurulmus taze bezelyede kesinlikle yabanct madde bulunmamalidir. 3 numara iri boy olacaktir.

2. Kendine has tat, koku ve renginde olmali, yabanct madde bulunmamalidir.

3. Dondurulmus taze bezelyede kesinlikle hicbir katki maddesi kullanilmalidir.

4. Teslim edilirken ¢6ziinmiis olmamalidir ve tagindig1 aracin sicaklik kosullar1 uygun olmalidir.

5. 10 kg’lik ambalajlarda donuk olarak teslim alinacaktir.

BUGDAY TEKNiK SARTNAMESI

1. Piyasadaki iyi cins sert durum bugdayindan usuliine gére islenmis 1. sinif kalitede son sene mahsulii
olacaktir.

2. Kirik tane oran1 % 2'yi, gegmeyecektir.

3. Rutubet orani en fazla %14 olacaktir.

4. Kuflu, kiif vs. kokulu, aci, 1slak, topraklanmus, kirli, pislikli, tabii hal, lezzet ve rengi degismis
olmayacaktir.

5. Kum, tas, toprak, ¢op vs. ot tohumlar1 olmayacaktir.

6. 25 kg'lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya cuvallarda olacak, ambalajlarin agizlari
acilmayacak bigimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

7. Ambalaj1 lizerinde; {irliniin ad1, simifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, igerigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite

standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

8. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

9. Uretici firmaninTarim ve Orman Bakanlig tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina” sahip olmasi
gerekmektedir.

10. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 YIL TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire i¢erisinde bozulan iirlinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede {irtinle degistirilecektir.

11. Yerli mensei olmali ve sdzlesme siiresince ayn1 marka ve kalitede iiriin getirilmelidir.

BARBUNYA TEKNIiK SARTNAMESI

1) Barbunyalar 1. sinif kalitede, son sene mahsulii olacaktir.

2) Barbunyalarin tane renkleri koyu diiz bej, zemin iizerine kirmiz ¢izgili veya alacali; sekilleri yuvarlaga
yakin oval olmalidir.

3) Barbunya, kendine 6zgii dogal renk tat ve kokuda olmali, 1slanmig ve/veya 1slatilip kurutulmus
olmamalidir.

4) Boy 6zellikleri bakimindan en az (A) grubu niteliklerini (8 mm aralig1 olan yuvarlak delikli elek
tizerinde kalan ) tagimalidir.

5) Barbunyalar; saglam, biitiin, iyi kurutulmus olmali, yabanci tat ve koku, nem, canli-cansiz bocek, giive
ve hayvansal kalintilarini, yumurtalarini icermemelidir.

6) Bozuk, kiiflenmis, ¢liriimiis, burugmus, lekelenmis, gelisimini tamamlamamis ham tane ve bocek yenigi
tane icermemelidir.

7) Zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarini, tas, toprak ve kum vb organik ve/veya inorganik maddeler
icermemelidir.

8) Rutubet miktar1 % 14 den fazla olmayacaktir.

9) Barbunyalardan gelisi giizel alinan 100 adedinin agirlig1 (kusurlular ¢ikarildiktan sonra) 40 gr dan asag:
olmayacaktir.

10) 25 kg'lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya ¢uvallarda olacak, ambalajlarin agizlari
acilmayacak bicimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

11) Ambalaj1 tizerinde; tiriiniin ad1, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markast, igerigi, net agirligi,
parti numarasi, liretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite standartlari
belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

12) Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.
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13) Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlhig: tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina” sahip olmasi
gerekmektedir.

14) Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 YIL TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire icerisinde bozulan iirlinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede {irtinle degistirilecektir.
15) Yerli mensei olmali ve sdzlesme siiresince ayni marka ve kalitede iriin getirilmelidir.

DOMATES SALCASI TEKNIiK SARTNAMESI

1. Taze kirmizi domateslerin ezilmis, kabuklarindan ve gekirdeklerinden ayrilmis olan kisimlarinin mutfak
tuzu ilavesi ile teneke kutulara konulmak sureti ile hazirlanmig 1. Siif kalitede tuzsuz olacaktir (TS
1466)

2. Kendine 6zgii olup, kotii koku olmayacaktir.

3. (TS 1466) Domateslerden baska cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlagtirict maddelerle
karistirilmis ve boyanmig olmayacaktir.

4. Kokmus, kiiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis, kutular: sigkin, delinmis paslanmis olmayacaktir.

5. Kutular1 kursun veya diger bir zehirli madenle karisik kalayla kapl olmayacaktir.

6. Bir 6nceki serinin tiriinii olmayacaktir.

7. Ambalajlarda bombaj olmamalidir.

8. Domates salgalar1 duble konsantre tabir edilen tiirden olacak ve kuru madde miktar1 28-30 brix (tuz
haric) arasinda olacaktir. Tuz miktar1 en ¢ok %0,1 olmalidir.

9. Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktardan fazla veya baska cins koruyucu katki maddelerini
ihtiva etmeyecektir.

10. Uriinler net; 4,3- 4,5 ve 5 kg."lik teneke kutular iizerinden satin alinacaktir. (idare tarafindan

ihtiyag durumuna goére Net: 9-10 kg.'lik teneke kutularda da talep edilebilecektir.)

11. Ambalaj1 Gizerinde; {irliniin adli sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, igerigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite

standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

12. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

13. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlig1 tarafindan verilen "isletme Kayit Numarasina" sahip olmasi
gerekmektedir.

14. Teneke kutular en az 6 adetlik karton kutular icerisinde zarar gérmeyecek sekilde ambalajlanmis
olacaktir.

15. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 y1l TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi) ne sahip olacaktir. Bu
stire i¢erisinde bozulan iirlinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede {irtinle degistirilecektir.
16. Yerli mensei olmali ve sdzlesme siiresince ayni marka ve kalitede iiriin getirilmelidir.

17. Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini miiteahhit taahhiit edecek, bozuk
¢ikanlar ve uygun depolama kosullarinda bozulanlar yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

18. Domates salcalar1 ortam sicakliginda muhafaza edilecektir.

KIRMIZI MERCIMEK TEKNiK SARTNAMESI

1. Kirmizi mercimekler 1. sinif kalitede, son sene mahsulii yerli yaprak tiirii olacaktir.

2. Yabanci, agirlagtirict maddelerle karistirilmis, boyanmig ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle iglenmis, yaglamak ve firinlamak suretiyle parlatilmis, kurutulmus olmayacaktir.

3. Mercimek tanelerinin hepsi normal biiyiikliikte ve ayni cins olacak, baska cins karistirilmig
olmayacaktir.

4. Ortam sicakliginda olacak ve rutubet % 12 den fazla olmayacaktir.

5. Normal sartlar altinda pigirildiginde yarim saat iginde tamamen pismis olacaktir.

6. Mercimekler; ¢imlenmis, kiiflii, kizismis, eksi koku ve lezzette olmayacaktir.

7. Mercimeklerde canli bocek, gozle goriilebilir kimyasal madde artiklari, anormal dis ylizey 1slakligi,
yabanct tat ve koku, igerisinde 6lii bocek, hagere olmayacaktir.

8. 25 kg'lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya ¢uvallarda olacak, ambalajlarin agizlari
acilmayacak bigimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

9. Ambalaj1 lizerinde; {irliniin ad1, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, igerigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite

standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

10. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

11. Uretici firmanimn Tarim ve Orman Bakanlig1 tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina" sahip olmasi
gerekmektedir.

12. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 YIL TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire icerisinde bozulan {irlinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede {irtinle degistirilecektir,
13. Yerli mengei olmali ve sdzlesme siiresince ayn1 marka ve kalitede iirtin getirilmelidir.

YESIL MERCIMEK TEKNIiK SARTNAMESI

1. Kendine 6zgii olmal1, kotii koku olmamalidir.

2. Yeni sene iirlind, iyi kaliteli mercimeklerden olacaktir.

3. Yabanci, agirlagtirici maddelerle karistirilmig, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle islenmis, yaglamak firinlamak suretiyle parlatilmig, kurutulmus olmayacaktir.
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4. Taneler 3mm den biiyiik olmalidir.

5. Yesil mercimekler ortam sicakliginda olacaktir.

6. Rutubet en ¢ok % 12,0 olmalidir.

7. Bocek veya diger zararlilar tarafindan yenmis ve delinmis taneler, bocek veya bocek kalintilart
bulunmayacaktir.

8. 25 kg'lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya ¢uvallarda olacak, ambalajlarin agizlar
acilmayacak bigimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

9. Ambalaj1 lizerinde; {irliniin ad1, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, igerigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite

standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

10. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

11. Uretici firmanim Tarim ve Orman Bakanlig1 tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina" sahip olmasi
gerekmektedir.

12. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 YIL TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire igerisinde bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayni kalitede iiriinle degistirilecektir,
13. Yerli mensei olmali ve s6zlesme siiresince ayni marka ve kalitede {irlin getirilmelidir.

KURU FASULYE TEKNIK SARTNAMES]

1. Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

2. Kuru fasulyeler 1.siif kalitede son sene mahsulil, iyi cins dermasonfasulyesi cinsinde A sinifi 9-10 mm
capinda, yeterli derecede kurumus olacaktir

3. Kuru fasulye ortam sicakliginda olmalidir.

4. Taneleri dolgun ve beyaz renkli olacaktir. Burusmus, ¢iiriik, kiifli, 1slak, kizismis, bocekli, her tiirlii
zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis, sararmis ve kotii kokulu olmayacaktir.

5. Fasulyeler 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde pisme siiresi 3.5 saati gegmeyecektir.

6. Fasulyelerin gelisi gilizel alinacak 100 adedinin agirlig1 (kusurlu taneler ¢ikarildiktan sonra) 40 gr dan
asag1 olmayacaktir.

7. Fasulyelerde ¢Op, kabuk, zararl yabanci madde olmayacaktir. Tas, toprak. kum olmayacaktir.

8. Rutubet miktar1 % 14 den fazla olmayacaktir.

9. 25 kg lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya ¢uvallarda olacak, ambalajlarin agizlar
acilmayacak bigimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

10. Ambalaji1 iizerinde; iiriiniin ad1, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markast, igerigi, net agirligi,
parti numaras, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite
standartlar1 belgelerinden herhangi birine olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

11. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir, iiretici firmanin Tarim ve
Orman Bakanlig tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina" sahip olmas1 gerekmektedir.

12. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 YIL TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi) ne olacaktir. Bu siire
igerisinde bozulan {iriinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayni kalitede iiriinle degistirilecektir.

13. Yerli mensei olmali ve sdzlesme siiresince ayni marka ve kalitede iiriin getirilmelidir.

KURU NOHUT TEKNIK SARTNAMESi

1. Nohutlar, 1. smnif kalitede son sene mahsulii, yeteri derecede kurumus meksika tiirii iyi cins ve iriligi 13
numara olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun 1slatilip kurutulmus olmayacaktir.

2. Yabanci1 ve agirlastirilmis kabuk, tas, toprak, kum gibi maddeler karigtirllmamig olacaktir.

3. Suni olarak beyazlatilmis, kiikiirtlenmis, boyanmis ve hangi amaglarla olursa olsun kimyasal
maddelerle islem gormiis olmayacaktir.

4. Burusmus ¢iiriik, kiifli, kiif kokulu, 1slak, kizigmis, bocekli, her tiirlii zararlilar tarafindan yenmis veya
delinmis, sararmig ve kot kokulu olmayacaktir.

5. Esmer, yesil, olgunlagmamus, ¢ok kiigiik, burusuk, ciliz tanelerle, pi¢ ve kegi denilen taneler toplami %
1 den fazla olmayacaktir.

6. Delikli tane miktar1 1 kilogramda 2 adedi gegmeyecektir.

7.200 gr nohut tartildiginda 240 adedi gegmeyecektir. Gegtigi takdirde 300 adedi gegmeyecek sart1 ile %
1 fireli olarak kabul edilecek daha fazlasi reddedilecektir.

8. Rutubet miktar1 % 14 den fazla olmayacaktir.

9. 25 kg'lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya ¢uvallarda olacak, ambalajlarin agizlart
acilmayacak bicimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

10. Nohutlar ortam sicakliginda olmalidir.

11. Nohut pisirilerek kontrol edilip, pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir.

12. Ambalaji tizerinde; tiriiniin adi, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, igerigi, net agirligi,
parti numarasi, liretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite

standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

13. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

14. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlhgi tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina" sahip olmasi
gerekmektedir.

15. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 YIL TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
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stire igerisinde bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede iiriinle degistirilecektir.
16. Yerli mensei olmali ve sdzlesme siiresince ayni marka ve kalitede iiriin getirilmelidir.

PILAVLIK BULGUR TEKNiK SARTNAMES]

1. Sert durum bugdayindan elde edilmis 1. sinif kalitede son sene mahsulii olacaktr.

2. Rutubet % 13 den ¢ok olmayacaktir.

3. Bulgur iri taneli, saglam, temiz kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olacaktir.

4. Bulgur; bozulmus, topraklanmis, kiiflenmis, eksimis, acimig, mayalanmis ve boyanmis olmayacaktir.
Sagliga zararsiz da olsa herhangi bir kimyasal maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabii olmayan bir lezzet ve
koku bulunmayacak, canli ve cansiz hagere ve parazitleri veya bunlarin kalintilar1 ve sagliga zararli
olabilecek herhangi bir maddeyi ihtiva etmeyecektir. Diger 6zellikleri ise TSE 2284 e uygun olmalidir.
5. 25 kg'lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya ¢uvallarda olacak, ambalajlarin agizlart
acilmayacak bicimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

6. Ambalaj1 lizerinde; lirliniin adi, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, igerigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite
standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

7. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktr.

8. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlig tarafindan verilen "isletme Kayit Numarasima" sahip olmasi
gerekmektedir.

9. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 YIL TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire icerisinde bozulan iirlinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede {irtinle degistirilecektir.
10. Yerli mengei olmal1 ve sdzlesme siiresince ayn1 marka ve kalitede iiriin getirilmelidir.

PILAVLIK BALDO PiRINC TEKNIiK SARTNAMESI

1. Piringler 1. sinif kalitede, son sene mahsulii ve iyi pilav yapma vasfina sahip renkte ve kokuda olacaktir.
2. Gonen baldo tiirii iri taneli piring olacaktir.

3. Piringler kiiflii, kiif kokulu veya gayri tabii kokulu, bozulmus, 1slanmis kurutulmus, eksimis ve bocek
yenikli olmayacaktir.

4. Canly, cansiz parazitleri ve bunlarin aksamini veya ifrazatini ihtiva etmeyecektir.

5. Piring i¢inde kavuzsuz piring ile ¢eltik miktar1 ayr1 ayr1 agirlikca % 0.05'i gegcmemelidir.

6. Zararsizda olsa yabanci tane ve tohumlar bulunmayacaktir.

7. Tas, toprak, kum gibi maddeler bulunmayacaktir.

8. Rutubet miktar1 % 14,5 den fazla olmayacaktir.

9. Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gormiis olmayacaktir.

10. Piringler 1 kg pisirildikten sonra ¢esni ve artim bakimindan uygun bulundugu takdirde kabul edilir.
11. 25 kg'lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya ¢uvallarda olacak, ambalajlarin agizlar
acilmayacak bigimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

12. Ambalaj1 lizerinde; tirliniin adi, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, i¢erigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite
standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

13. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

14. Uretici firmanim Tarim ve Orman Bakanlig1 tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina” sahip olmasi
gerekmektedir.

15. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 yil TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire i¢erisinde bozulan iirlinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede iiriinle degistirilecektir.
SOFRA TUZU TEKNIiK SARTNAMESI

1. Tuzlar beyaz renkte ve homojen olacak, topaklanma ve gozle goriilen yabanci madde igermeyecektir
2. Tuzlar iyotlu olacaktir.

3. Rutubet miktar1 en ¢ok % 0,5 olacaktir. 140 °C sicaklikta kurutulduktan sonra zehirli bilesenlerden
arindirilmig olacaktir.

4. Suda ¢6ziinmeyen madde miktart en ¢ok % 0,2 olacaktir.

5. Soliisyon goriiniisti berrak olmali ve % 99 NacCl icermelidir.

6. Gorliniisii ince toz sekeri biiylikliiglinde, bozulma ve kiiflenme dahil her tiirlii yabanci koku ve tatlardan
ar1 olmalidir.

7. Canl1 veya 0lii boceklerden, bocek parcaciklarindan ve kemirgen hayvan pisliklerinden ar1 olmalidir.
8. Sofralik tuz, iiriinii etkilemeyen rutubet girisi ve ugucu madde kaybindan koruyan bir malzemeden
yapilmis miihiirlii, temiz ve saglam kutularda ambalajlanmalidir.

9. Ambalajlar; min. 0,75 kg, 1 kg 1,5 kg veya 3 kg agirligindaki orijinal ambalajlarda olmalidir.

10. Mini tuzlar ise kagit ambalajlarda ve en fazla 1 gr. agirliginda olmalidir.

11. Ambalaj1 lizerinde; {irliniin ad1, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, igerigi, net agirhgi,
parti numarasi, liretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite
standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi1 veya damgasi olacaktir,

12. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

13. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlig tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasima" sahip olmasi
gerekmektedir.
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14. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 yil TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu siire igerisinde
bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede tiriinle degistirilecektir.

15. Yerli mensei olmali ve sdzlesme siiresince ayn1 marka ve kalitede {iriin getirilmelidir.

SEHRIYE (ARPA ve TEL) TEKNiK SARTNAMESI

1. Sehriyeler %100 sert durum bugday (TS 2974'de Triticum durum) irmiginin teknigine uygun ve su ile
yogurularak elde edilmis 1. sinif kalitede olacaktir.

2. Goriiniig, renk, koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pisirildikten sonra kotii koku ve lezzet,
acilik ve anormal eksilikte bulunmayacak; goriintisleri homojen olacaktir.

3. Sehriyeler, kirikl, kiiflenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya bunlar tarafindan
yenmis olmayacaktir. iginde fare pislikleri, hayvan giibresi, uval dokiintiisii, kil ve ip pargasi gibi

benzeri cisimler igermeyecektir.

4. Sehriyeler % 1 tuzu igeren kaynar suya atilarak 10 - 12 dakika kaynatildiktan sonra hepsi pismis olacak,
fakat dagilmis olmayacaktir.

5. Sehriyeler kimyevi veya sagliga zararli herhangi bir madde ile islem gérmiis, boyanmis olmayacaktir.
Her ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tatlandirici ve koruyucu maddeler katilmamis olacaktir.

6. Sehriyelere haricen tuz katilmayacaktir.

7. Rutubet % 13 i gegmeyecektir,

8. Kiil miktar1 % 1 den fazla olmayacaktir.

9. Kuru gliiten miktar1 %10 dan az olmayacaktir.

10. Kurumun istegi dogrultusunda sehriye cinsleri (arpa, tel veya yildiz) belirlenecektir.

11. Sehriyeler 5 kg'lik standart polipropilen veya polietilen ambalajlarda olacak, ambalajlarin agizlar1
acilmayacak bicimde kapatilmis olacaktir.

12. Ambalaj1 tizerinde; tirliniin adi, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, i¢erigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite

standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

13. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

14. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlig1 tarafindan verilen "isletme Kayit Numarasina” sahip olmasi
gerekmektedir.

15. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 y1l TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire i¢erisinde bozulan {irlinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede iiriinle degistirilecektir.
TOZ SEKER TEKNIK SARTNAMESI

1. Toz seker; seker pancarindan elde edilip, kire¢ ve karbondioksit ile temizlenipkristalize edilmis, 1. sinif
kalitede olacaktir.

a. Seker sadece sakkarozdan ibaret olacaktir.

b. Seker ambalajlari iginde hi¢bir yabanci madde bulunmamalidir.

c. Seker; kiiflenmis, 1slak ve topaklanmis olmamalidir.

d. Sekerin rengi beyaz olmalidir. Kirli sart vb renklerde olmamalidir.

e. Ithal seker olmayacaktir. (Seker pancarindan yapilmis olacaktir.)

2. Seker 25 veya 50 kg'lik standart bez veya polipropilen elyafli torba veya guvallarda olacak, ambalajlarin
agizlar1 agilmayacak bicimde uygun ve saglam cisim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis

olacaktir.

3. Ambalaj1 lizerinde; {iriiniin ad1, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, igerigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite

standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

4. Uriinler Tiirk Gida Kodeksi ilgili tebligine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

5. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlig1 tarafindan verilen "isletme Kayit Numarasina” sahip olmasi
gerekmektedir.

6. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 YIL TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire icerisinde bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayn1 kalitede iiriinle degistirilecektir.

7. Yerli mensei olmali ve s6zlesme siiresince ayn1 marka ve kalitede tiriin getirilmelidir.

8. Ambalaj1 lizerinde; lirliniin adi, sinifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, igerigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite

standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

BAHARATLARIN TEKNiK SARTNAMES]

(Ttum Baharat Cesitlerini Kapsar )

1. Tiirk Gida Kodeksi ‘Baharat Tebligi ( Teblig No: 2013/12)’ ne uygun olacaktir. Yabanci madde
icermeyecektir.

2. Baharat kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmali; bayatlamisg, kizigmis, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat
ve koku almis olmamali ve bocek yenigi icermemelidir.

3. Baharatin icerisinde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 6li bocekler ve bunlarin
kalintilar1 ve diger zararlilarin kalintilar1 bulunmamalidir.

4. Ogiitiilmiis baharat, en az %901 baharata 6zgii goz agiklig1 belirlenmis olan eleklerden gegecek sekilde
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ince ¢ekilmis olmalidir.

5. Baharata ve baharat karisimlarina {iriinlerin kendi dogasindan gelen nisasta hari¢ olmak iizere nisasta,
irmik, razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri katilamaz.

6. Baharat karisimlarinda; baharat orani kiitlece %85°den az olamaz.

7. Baharat ele alindiginda renk vermeyecektir.

8. Kus liziimiinde, 25 gr’daki tane sayist 200-500 arasinda olacaktir. Rutubetli, ac1, zenep ¢oplii
olmayacaktir.

9. Uretim tarihi olarak 6giitiilmiis baharatlarda paketleme tarihi, digerlerinde iiriin yili esas alinacaktir.
10. Depo kuru olmali, istenmeyen kokular olmamali, bocek ve hasere girisine karsi korunmalidir.
Havalandirma 6yle ayarlanmalidir ki kuru mevsimde diizenli havalandirma yapilirken, rutubetli
mevsimde havalandirma tamamen durdurulmalidir. Deponun buharla dezenfekte edilmesini saglayacak
uygun alt yap1 olusturulmalidir.

11. Saglikli kosullarda tasinmalidir. Ortam sicakliginda olacaktir.

12. Muayene kabul komisyonunun gerekli gordiigii hallerde iiriinle ilgili fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri gergeklestirmek i¢in tarafsiz bir labaratuvara analize gonderilir Masraflar
tedarikgei firmaya aittir.

13. Baharat Ambalaj1 tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalajlarda gaz
olusumuna bagli sisme olmayacaktir.

14. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yo6netmeliginin 9 ‘uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
15. Ambalaj iizerinde Firma adi, adresi, malin ad1, net agirligy, iiretim ve son kullanma tarihi bulunmalidir.
16. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlhigi tarafindan verilen "Isletme Kayit Numarasina" sahip olmasi
gerekmektedir.

17. Uriinler teslim tarihi itibariyle en az 2 yil TETT (tavsiye edilen tiiketim tarihi)'ne sahip olacaktir. Bu
stire i¢erigsinde bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan birebir ayni kalitede tiriinle degistirilecektir.
18. Yerli mensei olmali ve sdzlesme siiresince ayni marka ve kalitede {iriin getirilmelidir.

19. Karanfil, yenibahar, kirmiz1 pul biber, kuru nane, kuru kekik, tar¢in (toz-kabuklu), defne yaprag, kofte
baharati, toz kori, sumak, toz kimyon, toz zerdecal, karabiber, kisnis, bestiirli, isot, limon tuzu, toz
karbonat, kus iiziimii, ¢am fistig1, hardal, susam, ¢orek otu, feslegen ve Idarenin gerekli gdrmesi halinde
Baharat Tebligi’ne uygun olarak diger baharatlar istenecektir.

20. Yenibahar: Rutubet en ¢ok %10 olacak,en fazla 250 gr’lik paketlerde teslim alinacaktir.

21. Kuru Nane: Mentha (Lamiaceae) cinsine giren kiiltiir bitkilerinin ¢igeklenme doneminde hasat edilen
ve teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarinin saplarindan siyrilip ufalanmig halidir.

22. Kuru Kekik: Thymus cinsine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak
saplarindan ayrilmis yaprak, ¢icek ve siirgiin uglari karigimini

23. Tar¢in (Toz — Kabuklu): Cinnamomum (Lauraceae) cinsine giren bitkilerin, dallar: ve

geng siirgiinlerinin kabuklarindan, mantar ve parankima dokusunun styrilmasindan sonra kalan

i¢c kabugunun teknigine uygun olarak kurutularak 6giitiilmiis halini,

24. Defne Yapragi: Laurusnobilis L. (Lauraceae) tiiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak
kurutulmus yapragini,

25. Kofte Baharati: Tatli kirmizi biber, kimyon, sogan toz, karabiber, kirmiz1 aci biber, yenibahar,
sarimsak tozu, maydanoz, sodyum bikarbonat karisimindan elde edilen {iriin.

26. Toz Kori: I¢inde basta zerdegal olmak iizere, kimyon, zencefil, karanfil, kisnig, demirhindi, ac1
kirmizibiber, kakule, biber bulunan baharat karisimidir. Nem miktar1 %12, kuru madde de kiil oran1 ise
en ¢ok %8 olacaktir.

27. Sumak: Rhusaromatica tiiriine giren bitkilerin olgunlagsmis meyvelerinin hasat edilip teknigine uygun
olarak kurutulduktan sonraki biitiin hali ya da sofra tuzu (agirlik¢a en fazla % 6)

katilarak 6giitiilmiis biitiin hali veya 6giitiilmiis meyve kabuklaridir. Goz agikligi 2 mm olan kare gozlii
tel elekten (TS 1227 1SO 3310-1) gegecek sekilde 6giitiilmiis olmal.

28. Kimyon: Cuminumcyminum tiiriine giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun
olarak kurutulan meyvelerinin tane veya 6giitiilmiis halini,

29. Zerdecal: Curcuma longa L. (Zingiberaceae) tiiriine giren bitkilerin temizlenip, suda kaynatildiktan
sonra, teknigine uygun olarak kurutulmus, koyu sar1 renkli birincil veya ikincil parmak ve

sogan seklindeki kdksaplarinin biitiin veya 6giitiilmiis halini,

30. Karabiber: Pipernigrum L. (Piperaceae) tiiriine giren bitkilerin genellikle olgunlagsmadan toplanip,
teknigine uygun olarak kurutulmus olan gri, kahve, yesil veya siyah renkli yiizeyleri burusuk
meyvelerinin tane veya 6giitiilmiishalini,

31. Kisnis:Coriandrumsativum L. Tiiriine giren bitkilerin kiire seklindeki sarimsi1 yesilden agik
kahverengine kadar degisen renklerdeki meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus ve bunlarin
ogutilmis halidir.

KIRMIZI PUL BiBER TEKNIK SARTNAMES]

1. Pul kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin
teknigine uygun olarak saplar1 alindiktan sonra kurutulup, su ile tavlanip, farkli boyutlarda 6giitiilerek
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ya da parcalanarak pul haline getirilmis, yemeklik bitkisel siv1 yag ve yemeklik tuz karigtirilmig halini,
2. Pul kirmizibiberlerde ilave edilecek yemeklik bitkisel siv1 yag agirlikga %6’y1, tuz miktart % 7’yi,
tohum ve tohum pargalar kiitlece % 40’1 kuru madde tizerinden toplam yag miktart %18’i gegemez.

3. Pul kirmizibiberlerde kendinden olan sap ve dal parcalari kiitlece %1°1 gegemez.

4. Goriinlisii Piyasada satilan en iyi cinsten kendine 6zgii tat, renkte pulbiber olacaktir.

5. Kiiflii ve kiif kokulu olmayacaktir, icinde yabancit madde olmayacaktir.

6. Parlak koyu kirmizi renkte olacaktir. Icerisinde ¢ekirdek olmayacaktir.

7. Igerisinde canli-cansiz bocek ve atig1 ve kemirgen hayvan pisligi bulunmayacaktir.

8. Biberler ele alindiginda renk ve yag vermeyecek, bayatlamis, bozulmus, yabanci koku ve tatlardan
arindirilmig olacaktir.

9. Kimyasal renklendirici kullanilmamig, usuliine uygun iglenmis olacak, ¢ok tuzlu ve ¢ok nemli
olmayacaktir.

10. Rutubet miktar1 % 15 den fazla olmayacaktir.

11. Gelen parti igin aflatoksin analizi raporu istenecektir.

12. Kirmizi pul biber, iiriinii etkilemeyen rutubet girisi ve ugucu madde kaybindan koruyan bir
malzemeden yapilmig miihiirlii, temiz ve saglam materyallerde ambalajlanmalidir.

13. Uriinler 1 - 5 - 10 veya 15 kg'lik standart bez veya polipropilen torba veya cuvallarda olacak,
ambalajlarin agizlar1 acilmayacak bicimde kapatilmig olacaktir.

14. Ambalaj iizerinde; iirliniin adi, siifi ve tipi, firmanin adi-adresi, tescilli markasi, icerigi, net agirligi,
parti numarasi, iiretim ve tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT), TSE, HACCP veya ISO kalite
standartlar1 belgelerinden herhangi birine ait olduguna dair numarasi veya damgasi olacaktir.

ARMUT

Armutlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik olgun etli, tatli olmalidir. Buruk
lezzette ve kuru olmamalidir.

2. Armutlar, kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve tiirline gore
dogal rengini, seklini almis, ince kabuklu, sulu ve olgun kivamda olmalidir.

3. Adet agirlig1 200-300 gram ve arasinda olmalidir.

4. Armutlar, don zararina ugramamis olmali, gézle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem,
yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalmtilar1 bulunmamalidir.
Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

5. Armutlar, kiiflenmis, unlu, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kalin kabuk bulunmamalidir

6. Ambalajlar, iiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali1 ve lriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

7. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

8. Armutlar, ambalajlar igerisinde iist liste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

9. Teslim edilen partideki armutlar, cesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

10. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

11. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

12. Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan armutlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu armutlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan armutlar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
O0demek zorunda kalir.

AYVA
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Ayvalar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Ayvalar; kendine has tat ve kokuda saglam,
biitiin, taze, diri goriiniisli, temiz ve tiirline gore dogal rengini, seklini almis, ince kabuklu, sulu
ve sert olmalidir.

Adet agirligi 300-400 gram ve arasinda olmalidir.

Ayvalar; don zararina ugramamis olmali, gézle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem,
yabanc1 koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmamalidir.
Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Ayvalar; kiiflenmis, ezik, c¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu bulunmamalidir

Ambealajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Ayvalar ambalajlar igerisinde iist liste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki ayvalar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan disiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan ayvalar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu ayvalar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan ayvalari temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
o6demek zorunda kalir.

KIRMIZI LAHANA ve BEYAZ LAHANA

Kirmiz1 lahanalar ve beyaz lahanalar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Kirmizi
lahanalar ve beyaz lahanalar; dis etkenlerden zarar gérmemis, diizglin sekilli, siki, yapraklari
gevsememis, derli, toplu olmali taze ve korpe goriiniislii, solmamis, kartlasmamas, saglam, temiz
ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir.

Kirmizi lahanalar ve beyaz lahanalar; iyi gelismis olmali, {izerinde parazit ve hastaliklarla,
soguktan olusan zararlar bulunmamalidir.

Kirmizi lahanalar ve beyaz lahanalar, kalin damarl ve ¢ok sert yaprakli olmamalidir.

Kirmizi lahana ve beyaz lahanalarin her birinin agirligi 250 gramdan az olmamalidir.

Kirmizi lahanalar ve beyaz lahanalar; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve
gozle gorilebilir yabanc1t madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde
yabanc1 maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilart bulunmamalidir.
Kirmizi lahanalar ve beyaz lahanalar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli,
kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve act olmamalidir.

Kirmiz1 lahanalar ve beyaz lahanalar; ¢igceklenme belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis) ve
dolgun olmali, kirmiz1 lahanalarin kokii dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis
olmalidir.
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Ambalajlari, liriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik Ozelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Kirmizi lahanalar ve beyaz lahanalar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki kirmizi lahanalar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan kirmizi lahanalar ve beyaz lahanalar, muayene
komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun goérdigl siire
dahilinde is bu sartname kriteleriyle uyumlu kirmizi lahana ve beyaz lahanalar1 temin etmekle
miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan
kirmizi lahana ve beyaz lahanalar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda
kalir.

. BROKOLI

Brokoliler ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir.Brokoliler; dis etkenlerden zarar
gormemis, diizgilin sekilli, ta¢ kisimlari iyi gelismis, ¢igekleri diri, ¢cok siki dokulu, sert, saglam,
biitiin, olgun, temiz, kisaltilmig yapraklar diizgiin kesilmis, taze goriiniislii ve kendine has tat ve
kokuda, renkte (beyaz veya hafif krem renkte) olmalidir.

Brokolilerin saplar1 (kokleri) ve ¢igek kismindan disa dogru istiine gelen yaprak dibinden
itibaren ¢igek kisimlari agikta birakacak sekilde tamamen yada en fazla iki yaprak kalacak
sekilde kesilmis olmalidir.

Brokoliler; yumusamis, gevsemis, dagilmis, ciceklerini dokmiis, beyazligin1 kaybetmis,
esmerlesmis, sararmis, kiiflenmis, donmus olmamali; kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler
bulundurmamalidir.

Brokoliler; iyi gelismis olmali, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Brokoliler; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidr.

Brokoliler; ezik, ciiriik, koti kokulu, ¢amurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larval,
kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, Uriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali1 ve {riiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Brokoliler ambalajlar igerisine birbirini ezmeyecek sekilde dizili olarak konulmalidir.

Teslim edilen partideki brokoliler ¢esit, tip, smif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
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Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan brokoliler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu ve brokolileri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan brokolileri temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

5. CILEK

1.

10.

Cilekler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Cilekler; kendine has tat ve kokuda saglam,
biitiin, taze, diri goriinlislli, temiz ve tiiriine gore dogal rengini, seklini almis, tath, sulu
olmalidir.

Cilekler; don zararma ugramamis olmali, gozle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem,
yabanc1 koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.
Cilekler; kiiflenmis, ezik, c¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢camurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu bulunmamalidir.Tam gelismis olup yesili
olmamalidir.

Ambalajlar1, Uriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik Ozelliklerinde
bozulmalara yol a¢gmamali, {iriin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tagima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Cilekler ambalajlar igerisinde sira sira dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki cilekler gesit, tip, simif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir ornek olmahdur.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan disiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan ¢ilekler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu ¢ilekleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyact olan cilekleri temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.

TAZE YESIL BiBER (DOLMALIK, SIVRi VE CARLISTON,KIRMIZI CARLiISTON)

Biberler, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Biberler; kendine has tat ve kokuda
saglam, biitiin, taze, diri goriiniislli, temiz ve dogal rengini (yesil) almis, ince kabuklu ve tath
olmalidir.

Adet agirligi dolmalik biberlerde 80-100 gram, taze biberlerde (sivri ve carliston) 20-30 gram
arasinda olmalidir.

Biberler; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gézle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir.

Biberler; kizarmus, ezik, ¢iiriik, kirilmis, kesilmis, ¢amurlu, toprakli, burusmus, gevsek, porsiik,
kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve act olmamalidir.
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10.
11.

Ambalajlari, liriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol ag¢mamali, iiriin ile etkilesim goOstermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
[saretleme boliimiine uygun olmalidir.

Biberler ambalajlar icerisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki biberler ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmali;
yesil, sar1, kirmizi1 gibi renkli biberlerin karisimi1 olmamalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan biberler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu biberleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan biberleri temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.

DOMATES

1.

10.
11.

Domatesler ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Domatesler; kendine has tat ve kokuda,
yeterli olgunlukta, saglam, biitiin, taze goriiniislii, temiz ve dogal rengini (kirmiz1 veya turuncu)
almis olmalidir.

Adet agirligi 100-200 gram ve arasinda olmalidir.

Domatesler; don zararina ugramamig olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilart bulunmamalidir.

Domatesler; ¢iiriik, ezik, porsiik, camurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir.

Ambealajlari, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik &zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim goOstermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullaria dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Domatesler ambalajlar icerisine kat kat ve diyapol sekilde istif edilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki domatesler ¢esit, tip, smif, boy ve orijin bakimindan tek bir drnek
olmalidir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan disiilecektir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan domatesler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu domatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan domatesleri temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

MARUL (KIVIRCIK MARUL VE ICE-BERG MARUL)
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10.

11.
12.
13.

Marullar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Marullar; dis etkenlerden zarar gérmemis,
diizgiin sekilli, siki, derli, toplu olmali taze ve korpe goriiniislii, solmamis, kartlagsmamas, saglam,
temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir.

Marullar 1yi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakgiklari tam olmali, {izerlerinde parazit ve
hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgli renkte ve sararmamis
olmalidir.

Marullarin gobegi iyi olusmus olmali, en dis yapraklari temizlenmis olarak gelmelidir.

Marullar orta boyda olmahdir. Marullarin her birinin agirhgi ise 250 gramdan az
olmamahdir.

Marullar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, i¢inde yabanct otlar bulunmamalidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidr.

Marullar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli, eksimis
ve act olmamalidir.

Marullar; ¢igeklenme belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis) ve dolgun olmali, marulun koki
dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidir.

Ambealajlari, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve irliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde
bozulmalara yol a¢mamali, {iriin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tagima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Marullar ambalajlara, aralarinda fazla bosluk kalmayacak ve ezilmeyecek sekilde yatik olarak
yerlestirilmelidir.

Teslim edilen partideki marullar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan marullar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu marullar1 temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan marullar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.

ELMA

Elmalar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik olgun etli, tatli (Amasya, Starking
veya Golden) olmalidir. Elmalar; kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniisli,
temiz ve tirline gore dogal rengini, seklini almis, ince kabuklu, sulu ve sert olmalidir.
Kompostoluk i¢in Revet veya Hiiryemez tipi elmalar olabilir.

Adet agirhig 200-300 gram ve arasinda olmahdir.

Elmalar; don zararina ugramamis olmali, gozle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem,
yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmamalidir.
Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Elmalar; kiiflenmis, unlu, ezik, ¢iiriikk, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kalin kabuk bulunmamalidir
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5. Ambalajlar, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik Ozelliklerinde
bozulmalara yol a¢mamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

6. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

7. Elmalar ambalajlar igerisinde iist iiste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

8. Teslim edilen partideki elmalar cesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

9. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

10. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

11. Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan elmalar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordigi siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu elmalar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan elmalar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.

ERIK

1. Erik 1.smuf niteliklere sahip olmalidir. Sofralik olgun etli, tatli olmalidir erikler kendine has
tat ve kokuda, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve tiirline gére dogal rengini, seklini almis,
sulu ve sert, kurtsuz olmalidir.

2. Erikler, don zararina ugramamis, gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dig nem, yabanci
koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilart bulunmamalidir. Meyve
suyunu kaybetmemis olmalidir.

3. Erikler kiiflenmis, unlu, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢camurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, olmamalidir.

4. Ambalajlari, trlini sicaklik degisimleri, hava, nem, 151tk vb olumsuz dig etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim gostermemelidir.

5. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

6. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi”nin Ambalajlama ve

Etiketleme-isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

7. Erikler ambalajlar icerisinde iist iiste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

8. Teslim edilen partideki erikler gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

9. Firma, siparig verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

10.Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan erikler muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu erik temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; lniversite piyasadan ihtiyaci olan erikleri temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir

HAVUC

1. Havuglar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Havuglar; kendine has tat ve kokuda,
yeterli olgunlukta, saglam, biitiin, porsiimemis, catlamamis, berelenmemis, taze, diri goriiniisli,
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temiz ve dogal rengini almisg, acilasmamuis, diizgiin bi¢imli, koflanmamis, ¢atallasmamis, yan kok
olusturmamis olmalidir.

Havuclar caplarmma gore 20 mm ile 10 mm arasinda agirhklarina gore ise 100-150 gr
arasinda olmahdir. Boy uzunluklar: 20 cm’yi gecmemelidir.

Havuglar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilart bulunmamalidir.

Havuglar; odunlasmamis, tohuma kagmamis olmali; burusuk, gevsek, ciiriik, ezik, porsiik,
camurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan
tamamen ayrilmig olmalidir.

Ambealajlari, irlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Havuglar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki havuglar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
. Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan havuglar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu havuglar1 temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan havuglar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
odemek zorunda kalir.

ISPANAK

Ispanaklar,ekstra ve 1l.sinif niteliklere sahip olmalidir.Ispanaklar, dis etkenlerden zarar
gormemis, diizgiin sekilli, siki, derli toplu olmali; taze ve korpe goriiniisli, solmamis,
kartlagmamuis, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir.

Ispanaklar 1yi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakgiklar: tam olmali, iizerinde parazit ve
hastaliklarla, soguktan olusan hastaliklar bulunmamali, ¢esidine 6zgli renkte ve sararmamis
olmalidir.

Ispanaklarin yapraklar1 temizlenmis olarak gelmelidir.

Ispanaklar, don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, i¢cinde yabanci otlar bulunmamalidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag bulunmamalidr.

Ispanaklar, ezik, ciiriikk, ¢amurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve act olmamalidir.

Ispanaklar, cigeklenme belirtisi gostermemis(tohuma kagcmamis) ve dolgun olmali,ispanagin
kokii dip yapraklara yakin ve diizgilin olarak kesilmis olmalidir.

Ambalajlari, Uriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.
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10.

11.
12.
13.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Ispanaklar ambalajlara, aralarinda fazla bosluk kalmayacak ve ezilmeyecek sekilde yatik olarak
yerlestirilmelidir.

Teslim edilen partideki 1spanaklar cesit, tip, sinif, boy ve orjin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diistilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan ispanaklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu 1spanaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan ispanaklari temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

YEMEKLIK KABAK

10.

11.
12.
13.

Yemeklik kabaklar, ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmalidir. Yemeklik kabaklar; dis
etkenlerden zarar gérmemis, diizgiin sekilli, saglam, biitlin, olgun, parlak, temiz ve kendine has
tat ve kokuda, renkte olmalidir.

Yemeklik kabaklar; siki ve sert, yuamusamamis, tohuma kagmamis olmali ve cicekler, ¢atlaklar,
kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamali; kart, ¢ekirdekleri fazla biiyiimiis,
gevsemis olmamalidir.

Yemeklik kabaklar, kiiciik veya orta boyda olmahdir. Kiiciik boy kabaklarin uzunlugu 12-
15 cm, orta boy kabaklarin uzunlugu ise 15-20 cm arasinda olmahdir. Tane agirhklar: 180-
200 gr arasinda olmahdir. Dolmalik kabaklar dolmalik nitelig¢inde olmalhdir.

Yemeklik kabaklar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan
zararlar bulunmamalidir.

Yemeklik kabaklar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanct madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Yemeklik kabaklar; ezik, ¢iiriik, ¢amurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu,
kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, Uriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali1 ve {riiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim goOstermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullara dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Yemeklik kabaklar ambalajlar igerisine iist iiste 4 sira halinde dizilmis olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki yemeklik kabaklar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan yemeklik kabaklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu yemeklik kabaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
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zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan yemeklik kabaklari temin
eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

KAYISI

1. Kaysilar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik olgun etli, tath (Malatya veya
yoresel) olmalidir. Kayisilar; kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii,
temiz ve tiiriine gore dogal rengini, seklini almis, sulu ve sert olmalidir.

2. Adet agirh@ 30-40 gram ve arasinda olmahdir.

3. Kayisilar don zararina ugramamis olmali, gozle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem,
yabanct koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari
bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

4, Kayisilar; kiiflenmis, unlu, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakl, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, igerisinde ipgik taneleri
bulunmamalidir

5. Ambalajlari, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamal, iiriin ile etkilesim gostermemelidir.

6. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

7. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi”nin Ambalajlama ve
Etiketleme-isaretleme boliimiine uygun olmalidr.

8. Kayisilar ambalajlar icerisinde iist iiste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

9. Teslim edilen partideki kayisilar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek
bir 6rnek olmalidir.

10. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

11.1s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan Kayisilar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu

sartname kriterleriyle uyumlu kayisilar temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin

etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyact olan kayisilar1 temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

KiRAZ

1. Kirazlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Kirazlar; kendine has tat ve kokuda saglam,
biitilin, taze, diri goriiniislii, temiz ve tiiriine gore dogal rengini, seklini almis, ince kabuklu, tatl,
sulu ve sert olmalidir.

2. Kirazlar; don zararina ugramamis olmali, gozle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem,
yabanc1 koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalmtilar1 bulunmamalidir.

3. Kirazlar; kiiflenmis, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, camurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu bulunmamalidir

4. Ambalajlari, Uriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

5. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.
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10.

Kirazlar ambalajlar igerisinde iist {iste dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki kirazlar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmahdir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan kirazlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordigi siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu kirzalari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyact olan kirazlar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.

KURU SOGAN

10.

11.
12.
13.

Kuru soganlar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Kuru soganlar; dis etkenlerden zarar
gérmemis, diizgiin sekilli, saglam, olgun, iki dis kabugu ve sap1 kurumus, camursuz, temiz ve
kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Bigakla enine kesildiginde kesit yiizeyi sulu ve
tabakalanmamig olmalidir.

Kuru soganlar; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamamis, anormal gelismeden otiiri
siskinlesmemis, iyi kurutulmus, saplart ve kokleri temizlenmis olmali; bos veya kaba sapl
olmamali; saplar1 4 cm’den kisa olmalidir.

Kuru soganlarda en kiiciik cap ol¢iisii 40 mm’den az olmamahdir. Tane agirhklar:1 150-200
gram ve arasinda olmahdir.

Kuru soganlar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Kuru soganlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, i¢inde yabanct maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Kuru soganlar; ezik, ciiriikk, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

Ambealajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali1 ve {riiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullaria dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

nin Ambalajlama ve Etiketleme-

Kuru soganlar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin i¢inde ayrilmis sogan
kabuklar1 bulunmamalidir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirlig1 50 kg’1 gegmemelidir.
Teslim edilen partideki kuru soganlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan kuru soganlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu kuru soganlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan kuru soganlar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.
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YEMEKLIK KULTUR MANTARI

10.
11.
12.

Mantarlar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Mantarlar; dis etkenlerden zarar
gérmemis, diizglin sekilli, diri, ¢ok siki dokulu, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz, taze goriiniisli,
kendine has tat ve kokuda, renkte (beyaz) olmalidir.

Mantarlar; yumusamis, gevsemis, par¢alanmis, beyazligimi kaybetmis, esmerlesmis, kiiflenmis,
donmus olmamali; kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.

Mantarlar; iyi gelismis olmali, {lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Mantarlar; don zararina ugramamis olmali, gézle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem,
yabanci koku ve tat icermemeli, i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal
veya organik giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmamalidir.

Mantarlar; ezik, c¢iiriik, kotii kokulu, ¢amurlu, toprakli, gilibreli, burusmus, porsiik, bocekli,
larvali, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

Ambealajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve irliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik Ozelliklerinde
bozulmalara yol a¢mamali, {riin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tagima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Mantarlar 5-10 kg’lik ambalajlar icerisine ve birbirini ezmeyecek sekilde konulmahdir.
Teslim edilen partideki mantarlar cesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir Srnek
olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan mantarlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu mantarlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan mantarlar1 temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

LIMON

Limonlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Limonlar; kendine has tat ve kokuda,
saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (sar1) ve seklini almis, ince kabuklu,
sulu ve sert olmalidir. Usare miktari tane agirhiginin %25’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz,
diizgiin olmalidir.

Yatak limon olmali ve adet agirhig1 90-150 gram ve arasinda olmahdir.

Limonlar; don zararma ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Limonlar; kiiflenmis, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir Limonlarin
saplart silme kesilmis olmalidir.
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10.
11.

Ambalajlari, liriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol ag¢mamali, iiriin ile etkilesim goOstermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Limonlar ambalajlar i¢erisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki limonlar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan limonlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu limonlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan limonlar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.

TAZE MAYDANOZ

10.

11.
12.

Maydanozlar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Maydanozlar; dis etkenlerden zarar
gormemis, taze ve korpe goriiniislii, sararmamis, solmamais, saglam, temiz ve kendine has tat ve
kokuda olmalidir.

Maydanozlar iyi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakc¢iklari tam olmali, ilizerlerinde parazit
ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgii renkte ve sararmamis
olmalidir.

Demetler halinde baglanmis olmahdir. Her maydanoz demetinin agirhg 75-150 gram ve
arasinda olmahdir.

Maydanozlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle gorilebilir
yabanct madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, icinde yabanci otlar
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilart bulunmamalidir.

Maydanozlar; ezik, ¢iiriik, gamurlu, toprakli, burusmus, porsiik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve
ac1 olmamalidir.

Demetler; en alt yaprakcik ayrim noktalar1 bir hizaya gelecek bicimde sarilmalidir. Bu hizadan
itibaren yaprak sap1 uzunlugu 10 cm’yi gegcmemelidir.

Ambalajlari, Uriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullara dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Maydanozlar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki maydanozlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan maydanozlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
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sartname kriteleriyle uyumlu maydanozlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tniversite piyasadan ihtiyact olan maydanozlar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

uz

=

N

o s~

10.
11.

Muzlar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Muzlar; kendine has tat ve kokuda, olgun,
saglam, biitlin, taze goriliniisli, temiz ve tlirline gore dogal rengini, seklini almis olmalidir.
Muzlar; don zararma ugramamis olmali, gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem,
yabanc1 koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidr.
Muzlar; kiiflenmis, ezik, ¢iiriik, kesilmis, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.
Sekil bozuklugu, renk bozuklugu bulunmamalidir.

Adet agirhg 150-200 gram ve arasinda olmahdir.

Ambalajlar1, Uriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol a¢mamali, {riin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tagima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Muzlar ambalajlar icerisinde iist iiste dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki muzlar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan disiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan muzlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu muzlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan muzlar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.

NAR

Narlar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Narlar; kendine has tat ve kokuda saglam,
biitilin, taze, diri gorliniislii, temiz ve tiiriine gore dogal rengini, seklini almis, ince kabuklu, tatl,
sulu ve sert olmalidir.

Narlar; don zararina ugramamis olmali, gézle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem,
yabanc1 koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilart bulunmamalidir.
Narlar; kiiflenmis, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu bulunmamalidir

Ambealajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {irtin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Narlar ambalajlar icerisinde {ist iiste dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.
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7. Teslim edilen partideki narlar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

8. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

9. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

10. Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan narlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordigi siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu narlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan narlar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.

PATATES

1. Patatesler, ekstra ve 1. sif niteliklere sahip olmalidir. Patatesler; dis etkenlerden zarar
gérmemis, diizglin sekilli, saglam, biitlin, olgun, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte
olmalidir.

2. Patatesler; sik1 ve sert, filizlenmemis, yumusamamis olmali ve ¢apa yarasi, ¢atlaklar, kesikler,
kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.

3. Patates kabugunun normal soyulmas: ile kaybolmayan yesil kisim igermemelidir. Asir1 sekil
bozukluklari, pas lekeleri, et kismina niifuz etmis ¢esitli oyuklar veya diger i¢ kusurlar et kismina
niifuz eden kabuk alt1 lekelerinin derinligi 5 mm’yi gegmemelidir.

4. Patateslerde en Kkiiciik cap olciisii 55 mm’den az olmamahdir. Tane agirhklarn 150-200
gram ve arasinda olmahdir.

5. Patatesler; iyi gelismis olmali, {lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

6. Patatesler; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanct koku ve tat icermemeli, i¢inde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidr.

7. Patatesler; ezik, ¢iiriik, gamurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

8. Ambalajlari, iiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmal1 ve {iriinlin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullaria dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

9. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

10. Patatesler ambalajlar icerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin dolu haldeki her
birinin agirhg: 70 kg’1 gecmemelidir.

11. Teslim edilen partideki patatesler cesit, tip, smif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

12. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

13. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

14.1s bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan patatesler, muayene komisyonu tarafindan

reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu patatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan patatesleri temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.
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PATLICAN

10.

11.
12.
13.

Patlicanlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patlicanlar; dis etkenlerden zarar
gormemis, diizgiin sekilli, eti liflenmemis, siki yapili, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz ve
kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Sap ve yesil ¢anak yapraklart kopmamis olmalidir.
Patlicanlar; yumusamis, odunsu yapida, aci, ¢ekirdekleri asir1 gelismis ve beyazligini kaybetmis
olmamali, tohuma kagmamis olmali, c¢atlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler
bulundurmamalidir.

Pathcanlar, karniyarikhik amacgh olursa uzunlugu 12-15 cm; musakkahk, kizartmahk vs
amach olursa minimum uzunlugu 15 cm ve minimum tane agirhg: 150 gram olmahdar.
Patlicanlar; 1yi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Patlicanlar; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanct koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmamalidr.

Patlicanlar; ezik, ciiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

Ambealajlari, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik Ozelliklerinde
bozulmalara yol a¢mamali, {iriin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Patlicanlar ambalajlar igerisine iist tiste dizilmis olarak konulmalidir..

Teslim edilen partideki patlicanlar ¢esit, tip, smif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan patlicanlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu patlicanlar1 temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyacit olan patlicanlar1 temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

PORTAKAL

Portakallar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik dolgun etli, tatli (Washington,
yafa gibi) portakallardan olmalidir. Portakallar; kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze,
diri goriiniiglii, temiz ve dogal rengini (turuncu-sar1) ve seklini almis, ince kabuklu, sulu ve sert
olmalidir. Usare miktar1 tane agirliginin %35’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin
olmalidir.

Adet agirhig 200-300 gram ve arasinda olmahdir.

Portakallar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.
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10.
11.

Portakallar; kiiflenmis, kof, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, camurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir Portakallarin
saplart silme kesilmis olmalidir.

Ambalajlar, tirtini sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gOstermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Portakallar ambalajlar igerisine diyagonal sekilde dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki portakallar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek
bir 6rnek olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan portakallar, muayene komisyonu tarafindan

nin Ambalajlama ve Etiketleme-

reddedilir. Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu portakallar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan portakallar1 temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

SALATALIK

10.
11.

Salataliklar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Salataliklar; kendine has tat ve kokuda,
yeterli olgunlukta, saglam, biitlin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (yesil) almis,
acilasmamis, diizgilin bi¢imli, ¢cekirdegi sertlesmemis olmalidir.

Adet agirhg: 150-250 gram ve arasinda olmahdir.

Salataliklar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir.

Salataliklar; tohuma kagmis, sararmis, burusmus, gevsek, ¢iiriik, ezik, porsiik, ¢camurlu, kurtlu,
kurt yenikli, eksimis olmamalidir.

Ambealajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullaria dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Salataliklar ambalajlar icerisine dizilmis olmali, dSkme olmamalidir.

Teslim edilen partideki salataliklar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diistilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan salataliklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu salataliklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
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temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan salataliklar1 temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

SARIMSAK

1. Sarimsak, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir.

2. Sarmmsak, kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve tiiriine gore
dogal rengini (kirmiz1), seklini almis olmalidir. .

3. Sarimsak, gozle goriilebilir yabancit madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir.

10.

Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Sarimsak, yumusamis, kiiflenmis, acimis, eksimis, ezik, ¢iiriik, bereli, kesilmis, camurlu,
toprakli, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlar1, Uriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Sarimsaklar, demet halinde teslim edilmelidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan disiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan sarimsaklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriteleriyle uyumlu sarimsaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan sarimsaklari temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir

31.SEFTALI

Seftali, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik, olgun etli, taze, tatli olmalidir.
Buruk lezzette ve kuru olmamalidir.

Seftali, kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve tiiriine gore dogal
rengini, seklini almis, ince kabuklu, sulu ve olgun kivamda olmalidir. Renk goriiniisii
bakimindan meyve kabugunun yesil zemin rengi, sar1 etli seftalilerde sariya donmeye, beyaz etli
seftalilerde ise agarmaya baslamis olmali ve kirmizi iist renk donuklugunu kaybederek
parlamaya baslamis olmalidir.

Seftali, sap ¢ukurunda sapin baglandig1 yerde goriilen ve ¢ekirdek i¢ine uzanan delikli yapida
olmamalidir.

Tane agirhig1 200-300 gram ve arasinda olmahdir.

Seftali, don zararina ugramamis olmali, gozle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem,
yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.
Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.
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10.
11.

12.
13.

34.

Seftali, kiiflenmis, unlu, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kalin kabuk bulunmamalidir.

Ambalajlari, liriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Seftaliler, ambalajlar icerisinde tek sira halinde st {iste dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.
Teslim edilen partideki seftaliler, ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan seftaliler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu seftalileri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan seftalileri temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir

TURP (KIRMIZI, SIYAH VE BEYAZ)

© o N

Turplar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Turplar; kendine has tat ve kokuda, yeterli
olgunlukta, saglam, biitlin, pdrsiimemis, ¢catlamamis, berelenmemis, taze, diri goriiniislii, temiz
ve dogal rengini almis, acilasmamis, diizgiin bigimli olmalidir.

Adet agirhg: 130-180 gram ve arasinda olmahdir.

Turplar; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir.

Turplar; burusuk, gevsek, ¢iiriik, ezik, porsiik, camurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir.
Ambealajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali1 ve {iriinlin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullaria dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Turplar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki turplar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan disiilecektir.

. Is bu sartname kriteleriyle uyumlu olmayan turplar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordigi siire dahilinde is bu sartname
kriteleriyle uyumlu turplari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; {liniversite piyasadan ihtiyaci olan turplar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.
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ET IHTIYACI VE TEKNIK SARTNAMESI
1.TAZE KIRMIZI ET

1. Etler, yiiksek besi randimanh azami 5 yas olan erkek sigirlardan (tosun, dana) elde edilmis
karkas olmah ve ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

2. Yetkili firmanin _: Kirmizi ete ait yetkili devlet (resmi) kurumlarindan alinnmus “Isletme Kayit
Belgesi” ve 27.05.2004 tarihli ve 5179 Sayili1 “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesi”ne
Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 18. Maddesi geregince 11.09.2000 tarih ve 24167 Sayili
Resmi Gazetede yaymlanan “Kirmizi Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Kurulus, A¢ilis, Calisma
ve Denetim Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik™ hiikiimlerine gore diizenlenmis, yetkili devlet

(resmi) kurumlarindan ahnms Calisma izin Belgesi, Isletme Kayit Belgelerinin yiiklenici
firma sozlesme imzalandiktan sonraki ilk iiriin teslimatinda muayene komisyonuna ibrazi
sarttir.

3. Etler , T.C. Gida Tarim ve Hayvancihk Bakanhg’min tesis kurma ve calisma izni verdigi
mezbahanede kesilmis ve parcalanmis oldugu belgelenmelidir ve belgelerin ilk teslimatta
muayene komisyonuna teslim edilmelidir. Belgesi bize teslim edilmemis mezbahanelerin etleri
kabul edilmeyecektir.

4. TAZE KIRMIZI ETIN 60.000 kg’t OGRENCI YEMEKHANESI 20.000 kg’1 ISE PERSONEL
YEMEKHANESI ICIN BELIRLENMISTIR.

5. Yiiklenici firmaya siparis verilirken istenilen yemekhane belirtilecek firma
istenilen iiriinii istenilen yemekhaneye teslim edecektir.

6. Etler, Hayvan Saghk Zabita Tiiziigii ve etleri Teftis Yonetmeligi Hiikiimlerine gére muayene
edilmis ve buradaki sartlara uygun olarak damgalanmis (3285 sayilh Hayvan Saghgi ve Zabitasi
Kanunu’na dayanilarak ¢ikarilan Hayvan Saghg ve Zabitas1 Yonetmeligi’nin 101.
Maddesinde agiklanan esaslara uygun olarak yapilmis ve Bakanlik¢a kabul edilmis miihiirle
miihiirlenmis) olacaktir.

7. Sigir gdvde etleri, damga gizgisi boyunca yukaridan asagiya dogru saglhiga zararsiz mavi
renkli boyayla bozulmayacak, silinmeyecek ve okunakli bir sekilde sinif isareti (sigir eti
damgasi) (yukarida belirtilen 6zelliklere ait haiz mezbahanin miihrii) ile damgali olmalidir.

8. Kesilen hayvanin kesim oncesi (ante mortem) ve sonrasi (post mortem) muayenesinin, Il ve Tlce
Tarim Miidiirliiklerince gorevlendirilen sorumlu veteriner hekim tarafindan yapildig
belgelenmelidir. (Belgede, insan tiiketimine uygun oldugu ve muayene tarihi belirtilmelidir.)

9. Etler taze ve yerli kesim olacaktir. Kesildikten sonra 24 saat dinlenmis olacaktir. Kesilen etler en
fazla 48 saat i¢inde teslim edilmelidir

10.Taze Kirmiz1 et, 05.12.2012 Tarih ve 28488 Sayih Resmi Gazete’de yayinlanan Teblig No:
2012-74 Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi hiikiimlerine uygun olmalidir.

11.Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi: Bu
hususlarin muayenesi kat’i kabul sirasinda yapilacak, etin tiiketimi esnasinda ve/veya sonrasinda
etten kaynaklanan bir zehirlenme ve saglik problemi ¢iktig1 takdirde ve/veya gerekli goriildigii
durumda, T.C. Saglk Bakanligi veya T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlhigi veya
Universiteler tarafindan yapilacak laboratuar analizleri sonucunda ilgili etin Gida Maddeleri
Tiztgl ve Tirk Gida Kodeksine uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek ek zarar-ziyan
ve mesuliyetten miiteahhit firma sorumlu tutulacaktir.
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12.Gelen hayvan etleri dis yagdan olabildigince temizlenmis olmahdir. Muayene komisyonu
gerekli gordiigii hallerde hayvanda bulunan fazla dis yag temizletip bu yaglar toplam
kiloya hesaba katmayacaktir.

13.Kurumumuza gelen hayvanda erkeklik orgam iizerinde bulunmahdir. Muayene
komisyonu hayvanin cinsiyetini belirlemede bu 6zelligi esas alacaktir.

14.Yiiklenici firmaya siparis verilirken istenilen yemekhane belirtilecek firma istenilen iiriinii
istenilen yemekhaneye teslim edecektir.

15.Etler taze getirilmelidir. Dondurulmus etler her ne suretle olursa olsun kabul edilmeyecektir.

16.Etler, kendine has et goriiniimiinde olmalidir.

17.Kesilen hayvanin safi govdesi teslim edilecek, kirpint1 (pesvente) et kabul edilmeyecektir.

18.Etler, tamamen kemiksiz olmali, govde iizerinde hicbir kemik ve/veya kikirdak parcasi
bulunmamalidir.

19.Kesilen hayvanlarin sakatat1 (karaciger, akciger, bobrek, yiirek, dil, dalak, iskembe vs.) ve kellesi
bulunmamalidir.

20.Etler, kan, pislik (diski, sindirim organi muhteviyat:1 gibi) toprak, ¢amur ve yabanci maddelerle
kirlenmis olmamalidir. Govdeler iizerinde deri pargalari, karin ve gogiis boslugunda i¢ organ
parcalar1 bulunmamali, bilumum sakatata ait i¢ yaglar olmamalidir.

21.Etlerin genel goriiniisii fazla yagli goriiniim yansitmamalidir.

22.Etlerin genel goriiniisii, kokusu, dogal lezzeti bozuk olmamalidir. Dogal rengini kaybetmis,
yumusak ve yapiskan kivamli, gevsemis, fena kokulu, kurtlanmis etler kabul edilmeyecektir.

23.Herhangi sebeple olursa olsun ilag alan hayvan eti olmamalidir

24 .Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis ve/veya boyanmis etler olmamalidir.

25.Herhangi sebeple olursa olsun dldiikten sonra kesilmis hayvan etleri olmamalidur.

26. Etler, 6zel et tasima araclan ile; ceyrek karkas halinde (govde iki argelik, iki but olarak dérde
parcalanmis bir sekilde) et asma kancalarina asili vaziyette, lizeri etin organoleptik 6zelliklerini
etkilemeyecek, insan sagligina zararsiz, hijyenik bir ambalajla sarili olarak ve arabanin zeminine
temas etmeyecek sekilde getirilmelidir.

27.Et tasima_araclar: Et tasimaya uygun hijyenik ozelliklere sahip olmalidir Uygun sogutma

sistemine sahip, tasima siiresince istenilen 1s1y1 muhafaza edecek nitelikte (sogutulmus etlerde
+1°C’a, dondurulmus etlerde -18°C’ye ayarlanabilmeli, suhunet degisimi otomatik kayit
cihaziyla (termograf)  donatilmig) olmalidir. Frigorifik araglarla hava sirkiilasyonunun
saglanacag1 kadar bogsluk birakilarak tasinacaktir. Etlerin tasindigi frigorifik aragta kotli koku
yayan maddeler, toz, pislik, ¢Op, saman vb. yabanct maddeler bulunmayacaktir. Et tasima
aracinin i¢ yiizeyleri diizgiin, paslanmaz, etin organoleptik oOzelliklerini etkilemeyecek bir
malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte olmas1 gerekir. Hareketli et
asma kancalarina sahip olmalidir. Seri ve stiratli olmalidir.

28.Et tasima aracglart amaci disinda kullamilmamali, koku yayan ve/veya kirli baska mal
tasinmamalidir.

29.Etlerin tesliminde gdrevli personeller; kolay temizlenebilir, acik renkli, temiz bashk, ¢izme veya
0zel ayakkabi, eldiven, maske, calisma kiyafetleri ve koruyucu kiyafetler giymelidir.

30.Etlerin tesliminde gorevli personellerin, resmi bir saghk kurulusu tarafindan tifo, paratifo
A ve B, salmonellosis, dizanteri, hepatitis, tiiberkiiloz, bulasic1 deri hastaliklar1 ve benzeri
hastaliklar yoniinden kontrol edildigi ve saghkhh oldugunun raporu muayene
komisyonunun uygun gormesi durumda komisyona ibraz sarttir.
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31.Gelen etler muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecek, sartnameye uygun olmayan etler
iade edilecektir. lade edilen et miktar1 en geg bir giin icinde temin edilecek, temin edilmedigi
takdirde kurum istedigi yerden etini alacak, bedelini miiteahhit firma 6demek zorunda kalacaktir.

32.1stenilen et miktar1 kurum tarafindan miiteahhide bildirilecek ve miiteahhit programi hicbir
surette aksatmayacak. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

33.Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanm karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuardan alinmis “taze etlerin, fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

34.Etlerin, fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik, toksikolojik vb 6zellikleri “T.C. Gida Tarim ve
Hayvancihik Bakanh@’min Tiirk Gida Kodeksi”’nde belirtilen hususlara uygun nitelikte
olmalidir.

35.Etler asagidaki standartlara uymalidir :

HAZIRLANMIS TAZE ETLER iCiN MiKROBIYOLOJIK KRITERLER

m M*
Aerobik mezotil bakteri (ctu/g) n=5 5x10° 5x10°
c=2
Escherichia coli (ctu/g) n=5 c=2 50 5x10?
Escherichia coli O 157 h7 (ctu/g) n=5 Bulunmamali
c=0
Staphylococcus aureus (ctu/g) n=5 c=2 102 5x10°
Salmonella (ctu/g) n=5 c=0 25 g1’da bulunmamali

n: Deney numune sayisi

13 2

c: “m” ile “M” arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden en fazla deney numune sayisi

m: (n-c) sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisi

M: “c” sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisi

* Tabloda verilen deger kat1 besiyeri icin olup, sivi besiyerinde bu deger 30M olarak
alhinir.

36.Universite is bu sézlesmede kayith miktarlardan = % 20 et alip almamakta serbesttir.
DANA PARCA

1. Etler, yiiksek besi randimanli azami 5 yas olan erkek sigirlardan (tosun, dana) elde edilmis
karkas olmal1 ve ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

2. Yetkili firmanin : Kirmiz1 ete ait yetkili devlet (resmi) kurumlarindan alinmis “Isletme
Kayit Belgesi” ve 27.05.2004 tarihli ve 5179 Sayilhi “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve
Denetlenmesi”ne Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 18. Maddesi geregince 11.09.2000
tarih ve 24167 Sayili Resmi Gazetede yaymlanan “Kirmizi Et Uriinleri Uretim Tesislerinin
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14.
15.

16.
17.
18.
19.

20.

21.

Kurulus, Acilis, Calisma ve Denetim Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik™ hiikiimlerine gore
diizenlenmis, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan alinmus Cahsma izin Belgesi, Isletme
Kayit Belgelerinin yiiklenici firma sozlesme imzalandiktan sonraki ilk iiriin teslimatinda
muayene komisyonuna ibraz sarttir.

Etler , T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nin tesis kurma ve ¢alisma izni verdigi 1.
Sinif mezbahanede kesilmis ve pargalanmis oldugu belgelenmelidir ve belgelerin ilk
teslimatta muayene komisyonuna teslim edilmelidir. Belgesi bize teslim edilmemis
mezbahanelerin etleri kabul edilmeyecektir.

Etler, Hayvan Saglik Zabita Tiiziigii ve etleri Teftis Yonetmeligi Hiikiimlerine gére muayene
edilmis ve buradaki sartlara uygun olarak damgalanmis (3285 sayili Hayvan Sagligi ve
Zabitast Kanunu’na dayanilarak ¢ikarilan Hayvan Sagligi ve Zabitasi Yonetmeligi'nin 101.
Maddesinde agiklanan esaslara uygun olarak yapilmis ve Bakanlik¢a kabul edilmis miihiirle
mihiirlenmis) olacaktir.

Taze Kirmizi et, 05.12.2012 Tarih ve 28488 Sayili Resmi Gazete’de yayinlanan Teblig No:
2012-74 Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi hiikiimlerine uygun olmalidir.

Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi: Bu
hususlarin muayenesi kat’i kabul sirasinda yapilacak, etin tliketimi esnasinda ve/veya
sonrasinda etten kaynaklanan bir zehirlenme ve saglik problemi ¢iktigi takdirde ve/veya
gerekli gorildigi durumda, T.C. Saglik Bakanligi veya T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi veya Universiteler tarafindan yapilacak laboratuar analizleri sonucunda ilgili etin
Gida Maddeleri Tiiztigi ve Tirk Gida Kodeksine uygun olmadiginin tespiti halinde
dogabilecek ek zarar-ziyan ve mesuliyetten miiteahhit firma sorumlu tutulacaktir.

Dana parca olarak hayvanin but kismindan olacaktir.

Etler kurumumuz soguk hava depolarina iicretsiz olarak teslim edilmelidir.

Etler taze getirilmelidir. Dondurulmus etler her ne suretle olursa olsun kabul edilmeyecektir.

. Etler, kendine has et goriiniimiinde olmalidir.
. Kesilen hayvanin kirpint1 (pesvente) et kabul edilmeyecektir.
. Etler, tamamen kemiksiz olmali, govde iizerinde higbir kemik ve/veya kikirdak parcasi

bulunmamalidir.

. Etler, kan, pislik,toprak, camur ve yabanci maddelerle kirlenmis olmamalidir. Govdeler

tizerinde deri pargalari, karin ve gogiis boslugunda i¢ organ pargalart bulunmamali, bilumum
sakatata ait i¢ yaglar olmamalidir.

Etlerin genel goriiniisii fazla yagl goriiniim yansitmamalidir.

Etlerin genel goriiniisii, kokusu, dogal lezzeti bozuk olmamalidir. Dogal rengini kaybetmis,
yumusak ve yapiskan kivamli, gevsemis, fena kokulu, kurtlanmis etler kabul edilmeyecektir.
Herhangi sebeple olursa olsun ilag alan hayvan eti olmamalidir

Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis ve/veya boyanmis etler olmamalidir.

Herhangi sebeple olursa olsun 6ldiikten sonra kesilmis hayvan etleri olmamalidir.

Gelen etler muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecek, sartnameye uygun olmayan etler
iade edilecektir. lade edilen et miktar1 en geg bir giin icinde temin edilecek, temin edilmedigi
takdirde kurum istedigi yerden etini alacak, bedelini miiteahhit firma 6demek zorunda
kalacaktir.

Istenilen et miktar1 kurum tarafindan miiteahhide bildirilecek ve miiteahhit programi higbir
surette aksatmayacak. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Universite is bu s6zlesmede kayith miktarlardan + % 20 et ahp almamakta serbesttir.
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