CEM KERMAN
OGRETIM GOREVLISI, EGITMEN SEF

Ogrenim Bilgisi

Yuksek Lisans
2018

Lisans
2006
2011

Gorevler

OGRETIM GOREVLISI
2017-

OGRETIM GOREVLISI
2016-2017

idari Gorevler

OKAN UNIVERSITESI
SOSYAL BILIMLER ENSTITUSU / SATIS VE PAZARLAMA BOLUMU

YEDITEPE UNIVERSITESI
GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

DOGUS UNIVERSITESI/MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL, LOKANTA VE IKRAM
HIZMETLERT BOLUMU/ASGILIK PR. (TAM BURSLU))

ISTANBUL BILGI MESLEK YUKSEKOKULU/ISTANBUL BILGI MESLEK
YUKSEKOKULU/OTEL, LOKANTA VE IKRAM HIZMETLERT BOLUMU/ASCILIK PR.
(UCRETLI))



*
Dersler Ogrenim Dili  Ders Saati

2018-2019
Onlisans
DUNYA MUTFAKLARI Tiirkge 6
ILERI MUTFAK TEKNIKLERI Tiirkge 8
MUTFAK TEKNIKLERI 1 Tiirkge 6
GENEL MUTFAK TEKNIKLERI Tiirkge 6
2016-2017
Onlisans
TURK MUTFAGI Tiirkge 8
GARDEMANGER (SOGUK MUTFAK) Tiirkge 8
PRATIK YEMEK Tiirkge 8
DUNYA MUTFAKLARI Tiirkge 12

Diger Yayinlar

Teknik Not, Vaka Takdimi, Arastirma notu vb.

Universite Disi Deneyim

2012-2016 Asct

SOM OTELCILIK A.S RITZ CARLON ISTANBUL, Bleu lounge ve grill restaurantta
aksam ala carte servisi, Cintemanide sabah ve 6glen ala carte servisi, Atelier real food
sabah, aksam ala carte, 6glen ala carte, gece servisi. Kasap ve sushi deneyimi igeren bir
4 sene geg¢irdim biitiin {iretim agsamalarinda rol aldim. Ayn1 zamanda Catering ve Satis
departmaninda ve On biiroda ¢apraz egitim tamamladim.

2016-2017 CHEF DE PARTIE TAKE A SEAT A.S., Chet restaurant ve Village béliminin Kisim sorumlusu
olarak gorevlerimden bazilar sunlardir. Restaurant acilis planlamasi ve
organizasyonu. Uretim ve denetleme. Hijyen kontrolii ve altimda calisan komi
ve demi cheflerin glinlik islerini ayarlamak. Kisimlardaki malzemelerin takibi
ve Uretimleri igin siparisler vermek. menu planlamalari ve uygulamalari.



Sertifika

1. MILLi EGITiM BAKANLIGI ASCI HIJTYEN EGITiMI (2012)

N

[LETISIM YONETIMI MAAT DANISMANLIK (2016)



